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300 Liter Suppe

Zum erstenmal kam die mobile Küche des Schweizerischen Roten
Kreuzes bei der Heimfuhr ung der 550 Tschechenktnder zum
Einsatz. Die Reise von Bern nach Prag dauerte 30 Stunden,
600 Per tonen waren zu verköstigen. Darauf folgte für die mobile
Küche ein langet «Winterschlaf», der kürzlich unterbrochen
wurde fur eine XJebung in der Materialzentrale. Die Uebung
bestand einereits darin, alle Elemente der Küche zuammen-
zusetzen, anderseits sollte eine Mahlzeit fur hundert Personen
zubereitet weiden. Die Küche ist so konstruiert, dass sie in
einem grossen Gepäckwagen der Eisenbahn aufgestellt werden
kann. Sie enthält zwei Kessel, die je 150 Liter fassen, 2
Propangaskocher, die man auch mit Holz oder Kohle betreiben kann,
ein Wasserreservoir für 1000 Liter, ein Abwaschbecken mit
Abfluss, einen Arbeitstisch fur den Koch, einen Abstelltisch für
das Servier personal, Kisten mit Geschirr und Besteck sowie das

notwendige Reinigungsmaterial.
Pur die Uebung stand auf dem Menü: Suppe (76 Liter),
Kartoffelstock (30 kg), Fleischkügeli in Sauce (20 Kilo),
Tomatensalat (17 Kilo) und Tee (50 Liter). Die ganze Mahlzeit
ivurde in zwei Stunden und 15 Minuten zubereitet.

Aufnahmen: ebb.
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