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-
ORGANISATION ET EXPLOITATION g —
DE RESTAURANTS DE COLLECTIVITES =

Rue Centrale 23, 1110 Morges — Tél. 021 713624

Le leader de la restauration de collectivités en Suisse romande

concoit avec vous

réalise pour vous

exploite pour vous
R vous offre:
— la Sécurité d'une gestion de professionnel

- I'Economie par des achats massifs a des
prix pas

— un Gain de temps pour vous consacrer a vos
probléme spécifiques

IGEHO 1981: halle 24 stand 831

D Stori & Co. AG, 8820 Wadenswil

3 = Telephon 01 78077 33
E | J [l Fabrik elektrischer Apparate
Abt. Gastgewerbliche Einrichtungen

Halle 24 Stand 345 ¢ 061 26 4403

Igeho 81 — Standbesprechung

Die traditionellen Verpflegungs-Systeme Muitimet — Gastromet und Caldomet haben
weltweiten Erfolg erziehlt. Diese wurden weitgehend modifiziert, um den stéandig
wachsenden Anspriichen gerecht zu werden. So hat sich zum Beispiel die Multimet-
Schalenregeneration, verbunden mit der Menuausgabe im Heissluftbainmarie, zu
einem Spitzenreiter aller Verpflegungs-Systeme entwickelt.

Das energiesparende Heissluftbainmarie wird in einer erweiterten Modellreihe vor-
gestellt.

Stapler und Transporteinheiten haben mehrheitlich ein neues Designe bekommen.
Preisgunstige Sandwicheinheiten und Kuhlschranke komplettieren das Angebot.

Nach dem Motto «Warmes bleibt warm, Kaltes bleibt kalt» finden Sie an unserem
Stand alle interessanten und rationellen Einrichtungen fiir die Speisenwarmhaltung,
Transport und Ausgabe-Organisation.
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