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Frische Fische und noch mebr

aus Zufikon

VON RUDOLF BACHMANN

Wenn eine Firma seit mehr als hundert Jahren besteht, hat
das nichts mit nostalgischer Idylle zu tun, sondern mit Innova-
tion. Giuseppe Bianchi, der Firmengriinder der Bianchi Come-
stibles, war einer der ersten, der Fisch nicht in Zeitungspapier ein-
wickelte, sondern dafiir unbedrucktes Papier verwendete. Seither
sind mehr als hundert Jahre vergangen. Jede Generation hat
weitere Verbesserungen eingebracht. Heute verkehrt die Firma
Bianchi mit Lieferanten in Europa, Amerika und Asien und ver-
kauft Fische, Meeresfriichte, Wild, Gefliigel und Fleisch. Ein
besonders grosser Schritt vollzog sich im Juni 1994 mit dem
Umzug der ganzen Firma ins Betriebsgebiude Zufikon. Abldufe
konnten optimiert werden, die Okologie bekam ein noch gros-
seres Gewicht.

Okologie aus gutem Grund

Wer Meeresfriichte verkauft, ist dem Wohlbefinden der Natur be-
sonders nahe: Kaum etwas reagiert sensibler auf Umweltschwan-
kungen als Meeresfriichte. Okologisches Wirtschaften ist deshalb
doppelt wichtig.

Simtliches Verpackungsmaterial im Betrieb in Zufikon wird
sortiert, Papiere und Kartons werden gepresst und an eine
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Recyclingfirma geliefert. Die Abwirme der Kiihlanlagen wird
direkt umgesetzt in Heizung und Warmwasser. Beim Einkauf
werden Partner berticksichtigt, die ebenfalls 6kologisch riick-
sichtsvoll vorgehen.

Wohin gehen Bianchi-Produkte?

Um es gleich vorweg zu nehmen: Privatkunden kénnen bei Bian-
chi nicht einkaufen gehen. Die Firma beliefert Grosskunden wie
Hotels, Fluggesellschaften, Spitiler und Grossverbraucher. Was
vielleicht nicht tiberall bekannt ist: Bianchi exportiert seit mehr
als einem Jahrzehnt ihre Produkte auch an wichtige Grossbetriebe
in Osterreich.
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Fisch ist nicht Fisch

Die Bediirfnisse der italienischen Kiiche unterscheiden sich von
jenen der chinesischen, der thailindischen oder der Haute
Cuisine. Fiir jeden Bereich beschiftigt Bianchi Comestibles
Spezialisten. Die Ausbildungsabteilung berit die Kunden und
fithre fiir sie auch Kurse und Seminare durch.

Mit Optimismus in die Zukunft

Im Herbst 1997 hat die Firma Bianchi einen Ausbau am Fir-
mengebiude realisiert, der den Giiterumschlag verbessern soll.
Im ersten Stock entstehen neue Biiro- und Lagerrdume.

Ein weiterer Bau befindet sich in der Planungsphase. Es sol-
len ein Tiefkithlhaus und eine neue Produktionsstitte in Zufikon
entstehen, was zusitzliche Arbeitsplitze schaffen wird.

Rudolf Bachmann
Direktor der G. Bianchi AG, Zufikon.
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