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Bild oben: Oberurnen

Mitte: Die Auffuhr der ,chiischtigen*
Kriuter.

Unten: Der Schabzieger erhilt durch ge-
cignete Garung und cinem Zusatz
von aromatischen Kriutern einen wilr-
zigen Geruch. Hier_in diesen , Zieger-
ribenen” wird der Rohzieger mit die-
sem Krauterpulver gemischt und zu
cinem festen Teig gemahlen.

In Sicken wird der Zieger nochmals ca. 1o
Tage gelagert

Die Spesil it aus dem Lanbe des heiligen Fridolin
bat Weltruf. Die Herftellung des Schabziegers, ein feines
Gemenge von ausgefudhten RKrdutern und Iieger, gebt
ins 11. Jabrbundert guriid und ift auf das Glarnerland
befdyrdntt, menn aud in jiingfter Beit im Ausland Kriu-
tergiegerfabriten erridhtet wurden, bdie fidy miiben, ein
dem G i britat
Gie vergeffen aber, daf eine jabrhunbertealte JIndujtrie,
beren Crzeugnis in o jtartem Mafe von den natiirlihen
und tlimati inflil Des rodut-
tionslandes abbingig ift, nidt obne weiteres in andere
Berbiltniffe verpflangt werden tann.

Die Gage eraiblt, bda Diefe Rdfebereitung durdy
Mindye eingefithrt worden jei. Miglidhermeife ift fie mit
Dben Romern in das i t
Auf jeden Fall hat fie im Laufe der Jabrbunderte an Be-
Dbeutung augenommen und bilbet heute einen widytigen
Wirtfchaftsaweig .

Bild oben rechts: Nachdem der Ziegerteig die notige Feinheit
erhalten hat, wird er in die bekannten Stock-
chen geformt

Im Lager, wo fir den Export der Schabzieger
bereit liegt

: Das Schabzieger-Mannli
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