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Das Runftitact Ungarifches ; Lavendel - Cavs
meliter = oder andere woblriechende
MWafier o 3u beveiten; daf {ie denen, die
man dus Svanfreich und Ttalien 31 uns

 bringt , -gleich Fommen,

DBefteht darinn , daf man e Deftilfation der fpivis
fuofen Waffer 1) nicht Wein , fondern einen febr reinen
und von feinem eigenen Gevuch und Gefdhmad
entbloffen Weingeift, der ju demn End bHin 2 Hif 3mal
mit Veimifchung eined Dritteld Milch oder Iajfer
Peftiltivt, und rectificicvt toordenn, und der bernach
wicher mit reinem Brunnenwajfer hinldnglich geychwacht
witd, dazu gebrauche,

2) Oenn Rodmarin oder Lavendel ; wenn fie in voller
Blithe find , bei trocfnem AWetter fammmle , die Vliithen
forafaltig von den Stenglen abpfticfe und abiteeife, daf
fic micht gerpreft, gequetfcht und gevfdhnitten
werdenn, und fie fogleich Ddeftillive

3) @ben o twenig miffen fie eingeweidht oder
gefocht werden , denn, wegen Veimifchung ibrer grobern
Bheile, wird dadurch nur die Feinheit ded Geruches und
- Ded Befchimacd der Pangen auf . eine unangaehme vt
Lgevandert..  Audi bangt fich bidweilen' etwasd von dems
Kraut an dad Deftillivgefafe an’, undwitd fo verfengt
daf die Feuchtigfeit feIbf cinen unangenehmen Gerud
und brenglichen Gefthmad daven annimmt. Deds
~gvegen verfabrt manBet Ver Deftillation , wie folget:
Man muf erit den veinen Spivitud in die Blafe thum,

und  alddann in {elche entweder einen cifernen Ring,
aher
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fiber den man ein harened Tuch fpannt, und die Krau.
ter foder Davauf wirft, oder noch beffer einen fleinen
forh oder Kraten feken, der entweder frei Hangt, oder
auf einem DOreifuf feht, und mit den Krdutern (ofer
angefildt if, Dev Spivitud muff auch, wenn ee tochend
ift, nicht bid an den Kord freigen Eonnen, dedwegen
man nie 30 oicl Feuer geben darf.  Dev aufiteigende Dampf
Ded eingeifted nimmt fo, indem ev alle Qwifthenrdume
ber sevauter gany leicht Duvchdringt , nur bie fichtigen
feinern Theile derfelben ot fich, und bringt fie, obhne
ibren natiiclichen Geruch und Gefehmack verdndert ju Haben,
pintiber. Die grdbern bleiben allein guvid,

tm biefe Geifter in ihrer grofen Vollfommenbeit ju
Haben , muf man dag Deftillivgefafie bid an . den Halm
mit den woblriechenden Krautern locfer anfillen, aber die
Krauter mijfen nivgendsd die Wande ded Gefdafes Hes
viubhren tonnen,

4) Bei der Deftilfation muf alfe Vorficht, in Wns
jebung ded Feuerd , ded Knblhwaiferd, und dex %erlutimng
der Fugen u. f. w. angavendet werden,

§) Man nimmt ju anderhald Pfund Blumen unges
fabr eine @altone, oder 8 Pinten gefchvachien Weingeifti
und 14 bis § Pinten Heriber geben, Am Deften it 8y
wenn man die Feuchtigleit , die aud Dder Rohre laufty

pon Feit ju IJeit untexficht , und die SDe[hHatton 3eitia
genug unterbricht.

6) €8 haben alfe wiirghaften deftilfivten IWaffer, wenn
fie et vor fuviem deflillivt toorden, einen unangenef.
men und fbwachan Gerudy, als wenn fie fhon eine

3citla,_n'g_
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seitlaing, befonderd i det Kalte, deftariden Baben;
dedwegen foll man dic Flafthen. mit Spivitud  entwedes
in ciiien Kellet unter die Grde vergrdben ) ober phr- 6 bid
& Stunten in eine BVermifthung von geftoffenétii Gi8 und
Seefaly fletlen, um den Geift bald m feiner Bollfommens
beit gu_ Dabens ' | -

2 €8 giebt tod) eivie anbere Methode diete ii?aﬂ‘c:\‘é
gut gu deftilliven, die aber doch nichi o volltommen iffy
alg die angejeigte: Man hangt nerhlich die - Krauter i
~einein Iofetn Satletn {n die Deftillitblafe, o daf <8 in
ber Feuchitigteit {chwimmt,; dadurch wird bad Unbrennen
perbiitet, Aufer demn beobachtet man alled; wad obex
gefagt worden iff,  TWeil aber bei diefem Verfabien, wegen
dem Sochen def Krduter ; auch Ddie grdbern Theile dev
felben lodgeittacht werdein, und wif Obevficigen, {0 muf
ber abaejogne Geift reftificitt werden,  Daburch befdmme
fian nup weniger, denn bei Ddicfei Refrifitation fteigen
~ Blog die fuchtigern ; fubtilerd und wivsavtigen Theile dek

it -bein Weingeift verbimbenen MPittel fiber 3 und ¢6 bieibt
eine weifie, feharfe, Dittere Feuchtigfeit e, Ddic blod
bas grdbere Oel,. nichtd aber von dem foecifijthen Geruch
ind Gefchmad derfelben enthalt. Wan fieht aud diefem
Berfabren, daf der Spivitud cine angenchme und unans
genehme Matevie enthdlt, davon die erfle wegdinfet, bdie
andbere abev puciicf bleibt. Die gange Kunff diefe Whaffer
gut gu deftilliven befteht alfo ‘Davinn , jene alféin, und s
“meumifcht mit Diefer , gu erbatten,
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