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Travaux
à l'aiguille

Bricolage
Dorianne

Blouse-
casaque-

robe...
facile à faire

Dorianne

Cette blouse est formée de deux pans
de tissu de 90 x 80 cm. Sur les longs
côtés des deux pans, coudre un ourlet
de 3 cm, puis assembler les pans courts
sur une longueur de 40 cm, du bas vers
le haut.

Préparez 3 rubans à nouer, l'un de
150 cm de long sur 4 cm de large pour
la ceinture et les deux autres de 1 m de
long et 3 cm de large pour les nœuds
d'épaules.

Les deux rubans d'épaules seront alors
glissés à travers les ourlets.

Froncez et nouez les rubans qui
s'opposent afin de réunir les pans de tissu
et former ainsi dos, devant, emmanchures

et décolleté de la blouse.
i

Nouez la ceinture
autour de la taille.

La recette
de Tante Jo

Puisque voici revenue la saison des
bonnes tomates juteuses, profitez-en
pour faire de temps en temps une
délicieuse entrée de tomates farcies crues.
Farcies comment? Voici plusieurs
suggestions :

Tomates farcies crues

Coupez un chapeau à vos tomates et
enlevez une partie de la pulpe à l'aide
d'une petite cuiller, ceci avec précaution

pour ne pas éventrer les tomates.
Renversez les tomates sur une assiette
afin de les égoutter. Ensuite remplissez
de farce, soit:

a) mayonnaise;
b) crème fraîche citronnée (c'est

moins lourd);
c) restes de riz cuit avec un peu de

poivron émincé;
d) thon en boîte;
e) crevettes (avec un peu de mayonnaise)

;

f) moules, si vous les supportez;
g) crabe en boîte (c'est un peu cher);
h) un œuf poché (c'est délicieux);
i) un peu de jambon émincé et d'œuf

cuit dur émietté;

quelques fines rondelles de cornichons
s'entendent très bien avec toutes ces
farces.

— Evidemment, ici, sur les Champs-
Elysées, il fait de l'effet... mais en fera-
t-il autant cet été, à Saint-Trop'?
(Dessin de Bernie-Cosmopress)
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