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INHALT

Es kommt auf meine Lust an

7 Was ist eine gute Beiz

(_A,4

>

Architektur für kurze Zeit: Das Café Grös-
senwahn im Hotel Victoria in Interlaken wird
mit Getöse inszeniert

Benedikt Loderer mag andere Restaurants, je nach dem, ob er ein
gewöhnlicher oder ein besonderer Mensch ist.

Daniel E. Eggli kennt Hunderte von Restaurants und findet doch
die Beiz seiner Träume nie.

Restaurant gestalten
Hochparterre ist die Illustrierte, die

sich mit Architektur und Gestaltung
befasst. Da geht's um Stadtplanung,
Häuser, Plakate und Möbel. Und da

geht's immer auch wieder um Hotels
und um Restaurants. Salz & Pfeffer,
das Magazin für den Gast und den

Gastgeber, berichtet unter anderem

übers Wirten, Essen und Trinken. Und

wenn Hochparterre und Salz & Pfeffer

sich zusammentun, so gibt's daraus

ein Sonderheft. Da fragen wir: Wo

ist das gut gestaltete Restaurant? Wir
antworten mit acht Beispielen. Und
kommt Ihr Lieblingsrestaurant nicht

vor, so abonnieren Sie doch zum Trost

mit diesem Coupon Hochparterre und
Salz & Pfeffer.

Bruno Bötschi, Salz & Pfeffer

Köbi Gantenbein, Hochparterre

8 Pilatus Luzern: Gaststube, Sali, Garten Ein Augenschein im Restaurant Pilatus in Luzern, einem Lokal für
Einheimische in einer Touristenstadt.

12 Casino in neuem Kleid

16 Warum ausgerechnet der Walserhof?

18 Das neue Alte echt

20 Hotel mit Beiboot

22 Jungfrau mit Grössenwahn

Die Burgergemeinde Bern hat weder Mühe noch Kosten gespart
und ihr Restaurant Casino mustergültig renoviert.

Mit Prättigauer Menus, herzlicher Gastfreundschaft und hohem
Können führen Gabi und Beat Bolliger den Walserhof in Klosters.

Der Walserhof in Klosters - Sorgfältig gemachte Tourismusarchitektur,

die selbst dem Stararchitekten Sir Norman Foster gefällt.

In Dornbirn im Vorarlberg haben die Architekten Baumschlager &
Eberle das Hotel und Restaurant Martinspark realisiert.

Architektur auf Zeit und mit Getöse für das Café Grössenwahn im
Hotel Victoria Interlaken.

"j Ich möchte Hochparterre kennenlernen
und bestelle zwei Ausgaben zum reduzierten
Preis von Fr. 1 2.-*.

~~| Ich bestelle ein Jahresabonnement
447 (10 Ausgaben) für Fr. 95.-*. Die ersten bei¬

den Hefte sind gratis.

Ich möchte Salz & Pfeffer kennenlernen
und bestelle drei Ausgaben zum reduzierten
Preis von Fr. 20.-*.

D

~] Ich bestelle ein Jahresabonnement (10
Ausgaben) für Fr. 88.-* und für Fr. 108.-* in

Europa.

~| Ich bestelle ein Jahresabonnement Salz &

Technik (10 Ausgaben) für Fr. 60.-* und für
Fr. 70.-* in Europa.

I I Ich studiere oder mache eine Lehre und
habe auf die Abopreise 50 % Rabatt. (Bitte
Kopie der Legi beilegen.)

26 Chalet der Hamburger

28 Meine Lieblingsbeiz

30 Die Zürcher Neonwurst

Titelbild: Sambal Oelek

Hamburger essen im Disneyland der Alpen. Der McDonald's von
Zermatt.

Zwanzig Gestalterinnen und Gestalter verraten ihr Lieblingsrestaurant.

Eine Imbissbude markiert die Kurve beim Zürcher Central.

Name/Vorname

Strasse

PLZ/Ort

Datum/Unterschrift

Telefon

Einsenden an:
Hochparterre, Postfach, 8152 Glattbrugg,
01 /811 17 17 * Preis Inland 95 inkl. 2 % MWST
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