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Kriegswirtschaftliche Bewéahrung

Mit der Einfithrung der Zementrationie-
rung hat das Kriegs-Industrie- und -Arbeits-
-Amt die letzte Liicke geschlossen, die in der
staatlichen Lenkung von Produktion und
Konsum der wichtigsten Wirtschaftssek-
toren noch offen stand. Wir sind, wie dies
kiirzlich in der Presse zutreffend zum Aus-
druck kam, damit in die totale Kriegs-
wirtschaft eingetreten. Der Beginn dieses
ernstesten aller bisher ‘erlebten Abschnitte
des zweiten Weltkrieges war fiir das Gast-
gewerbe nicht besonders markiert. Wohl
nirgends hat die staatliche Einflussnahme

. durch Produktionslenkung, Kontingentie-
rung, Rationierung, Verbot, Konsumbe-
schrankung usw. so bald eingesetzt und sich

so griindlich fortentwickelt wie gerade im.

gastgewerblichen Titigkeitsbereich. Das Ge-
hege der Vorschriften und Verbote ist daher
heute schon so dicht, dass darunter das
Pflinzlein der Privatinitiative immer mehr
verkiimmert.

Die totale Kriegswirtschaft verlangt aber
von jedem Einzelnen eine entsprechende gei-
stige Einstellung und damit eine endgil-
tige Abkehr von den friedensméssigen An-
schauungen iiber die Betriebsfithrung. Der
Hotelier erkennt heute schon, wie immer
neue Erlasse und Verfiigungen ihn in der
Ausiibung seiner traditionellen Berufsauf-
gaben behindern, dem Kunden neben der
Gastlichkeit wohnliche Behaglichkeit und
leibliches Wohlbefinden in seinem Hause zu
vermitteln. Er wehrt sich deshalb dagegen,
die personliche Note des Betriebes immer
mehr einer fortschreitenden Vereinheitli-
chung und Standardisierung der gast-
gewerblichen Leistungen opfern zu
miissen. Die zwangsldufige Vereinfachung
der Kiiche, deren Speisezettel sich mit
raschen Schritten der Kantinenverpfle-
gung zu nihern droht, ldsst sich nur schwer
mit dem beruflichenStolz des in kulinarischen
Fragen bewanderten Fachmannes verein-
baren.

Dazu gesellen sich praktische Erwi-
gungen, wie sie sich aus dem téglichen Leben
aufdringen: Wenn heute der Comestibles-
Handel, das Lebensmittelgeschift oder die
Feinbickerei noch eine Reihe von Delika-
tessen, Auslandsspezialititen, Konfekt und
was derlei leibliche Geniisse mehr sind, nicht
nur couponsirei abgeben konnen, sondern in
ihren Auslagen noch méglichst einladend.zur
Schau stellen, warum sollte ausgerechnet
der Hotelbetrieb dann auf diese Nahrungs-

und Genussmittel verzichten und damit aus
eigenem Antrieb die ihm bereits behérdlich
auferlegte Beschrinkung der Qualitéts-
leistung noch weiter treiben? Ist es im In-
teresse der Landesversorgung nicht ange-
zeigt, die Konsumlenkung so einzurichten,
dass solche Giiter, so lange sie noch im freien
Handel erhdltlich sind, vor allem den geho-
beneren Gaststitten zustatten kommen, um
dort an Waren zu sparen, die fiir die allge-
meine Volkserndhrung unentbehrlich sind?
Kommt dann zu diesen Uberlegungen von
seiten der Giste noch die unmissverstind-
liche Forderung nach einer sich von der Haus-
mannskost  vorteilhaft unterscheidenden
Verpflegung, dann sind wir mitten in diesem
Widerstreit der Interessen angelangt, der
zum Konflikt zwischen staatlicher Vorschrift
und beruflichen Grundsdtzen fithren kann.

Ein Abwigen des Fiir und Wider war zu
Beginn der gelenkten Kriegswirtschaft noch
begreiflich, da noch etwelche Hoffnung be-
stand, dass es sich doch nur um einen kurz-
befristeten Ausnahmezustand handle. Nach-
dem seither nun rund 30 Monate verflossen
sind, die behérdlichen Eingriffe immer zahl-
reicher und umfassender wurden und noch
nicht die geringste Aussicht auf einen még-
lichen Kurswechsel besteht, ist es aber nun
doch geboten, sich in Gesinnung und Praxis
fest darauf einzustellen.

Wenn der Zentralvorstand einen weiteren
Appell an die Hoteliers gerichtet hat, die
kriegswirtschaftlichen Vorschriften ge-
wissenhaft zu befolgen und auch dem
Geiste nach eine wirklich zeitgeméisse
Gisteverpflegung anzustreben, so will

-das nicht heissen, dass gerade die im Zentral-

verein organisierten Betriebe eine Gewissens-
erforschung notwendig hitten. Wir diirfen
aus eigenen Beobachtungen und der sich
stindig mehrenden Korrespondenzen iiber
vorschriftsgemésse Kiichenfithrung schlies-
sen, dass man durchwegs den Ernst der Ver-
sorgungslage erkannt hat und der Uber-
zeugung ist, die Schwierigkeiten nur mit ge-
meinschaftlichem Einsatz zu iiberwinden.
Aber es gilt auch noch vereinzelte Ubertre-
tungen auszumerzen, weil gerade solche
die Anstrengungen der Mehrheit zu gefihr-
den drohen oder sie doch iiberschatten.
Dem Appell kommt nicht nur akademischer
Wert zu. Er ist nicht das Ergebnis einer Be-
ratung am ,,griinen Tisch”, sondern wurde
in voller Wiirdigung der praktischen Ver-
hiltnisse im gesamten Hotelgewerbe gefasst,

wobei jedes Vorstandsmitglied aus seinem
eigenen Betrieb die Moglichkeiten und Gren-
zen der Anpassung an die zur Zeit herrschen-
de Mangelwirtschaft kennt.

Es geniigt aber nicht, den Vorschriften
des Kriegserndhrungsamtes in formeller
Hinsicht nachzuleben. Der einfallsreiche
Kiichenchef schldgt ihnen ein Schnippchen
mit einem Menu, das zwar nicht gegen die
Bestimmungen verstdsst, wegen seiner Viel-
falt, Reichhaltigkeit oder gar Uppigkeit,
aber doch in keiner Weise zeitgemadss ist.
Diese den Zeitgeist verkennende Versorgung
der Giste ist im Grunde genommen bedenk-
licher und auch in ihren Konsequenzen viel
abtréglicher, als ein offensichtlicher Verstoss,
der aus Unachtsamkeit oder Unwissen be-
gangen wurde. Letzteren braucht man nicht
auf die Goldwaage zu legen, denn es ist tat-
sdchlich bald eine eigene Kunst, einen ge-
wissenhaft nach Tagen mit und ohne Fleisch
eingeteilten, Abwechslung bietenden Menu-
plan nur fiir eine Woche aufzustellen, der
eine schmackhafte und auch geniigende Er-
nihrung zu einem nach oben eng begrenzten
Preis erméglicht. Die Befolgung der Er-
néhrungsvorschriften und der fiir die kollek-
tiven Haushaltungen dekretierten Mass-
nahmen ist ein Gebot der Solidaritdt
mit dem Volksganzen. Die Obsorge um die
Landesversorgung ist erster Leitsatz fiir alles
Tun und Lassen im Lebensmittelsektor.
Aber auch die berufliche Kollegialitit
erfordert die konsequente Einreihung der
Gaststitten in den Gesamtversorgungsplan.
Das Publikum muss wissen, dass we-
der Findigkeit noch Geld zu verbotenen ku-
linarischen Geniissen oder zu einer unpas-
senden Schlemmerei verhelfen kénnen und
dass der anspruchslosere, disziplinierte Gast
nicht den kiirzeren gegeniiber dem ,,Schlau-
meier* zieht.

Die gelegentlichen Zuschriften aus ernst-
zunehmenden Bevilkerungskreisen an Be-
horden oder unseren Verein, die sich kritisch
mit Verpflegungsfragen auseinandersetzen,
beweisen, dass dem Gast heute eine gewis-
senhafte Anpassung der Hotel- oder
Restaurationskiiche an die kriegswirtschaft-
lichen Normen mehr imponiert und er
sich damit auch viel eher abfindet, als
mit kulinarischen Extravaganzen, auch wenn
sie sich nur auf der Grenze zwischen Statt-
haftem und Verbotenem bewegen. Es ist be-
merkenswert, wie von der Art der Kiichen-
fithrung vermehrt auf die Charakteristik des
gesamten Betriebes und die Einstellung des
Betriebsleiters geschlossen wird, wobei jene,
die gelegentlich etwa Fiinf gerade sein lassen
wollen, nicht am besten abschneiden.

Der scaweizerische Weinbhau
und s¢ine Weine

O. Nussbaumer

Schluss

Die Krone der ostschweizerischen Weinbau-
gebiete gehort entschieden der Biindner Herr-
schaft. Es ist das Gebiet, das zwischen der
Luziensteig und der Einmiindung der Landquart
in den Rhein liegt, mit dem schmucken Stidtchen
Mayenfeld als Hauptort und den Weinbau-
dorfern Flisch, Malans, Jenins. Der Name
,,Herrschaft'* datiert aus der Zeit der Feudal-
herrschaft der Freiherren von Brandis, unter
deren gut Osterreichisch gesinnter Herrschaft die
Einwohner durch Krieg viel zu leiden hatten.
Im Jahre 1505 verkaufte ein Freiherr von Brandis
fiir 20000 Gulden die Herrschaft an die drei
Biinde in Ritien. Friither wurde hier fast aus-
schliesslich Weisswein produziert. Dem Herzog
Rohan von Burgund, welcher um das Jahr 1635
in Mayenfeld im Quartier lag, ist es zuzuschreiben,
dass an Stelle der geringen Weissweinsorten der
qualitativ hochstehende kleinbeerige blaue Bur-
gunder aus seiner burgundischen Heimat ein-
gefiihrt, dort angepflanzt wurde und heute fast
durchwegs den Rebsatz der Biindnerischen Herr-
schaft bildet. Die Gegend mit ihrem stark kalk-

haltigen Boden und der gegen die rauhen Nord-
winde durch einen hohen Gebirgszug geschiitzten
Lage ist fiir den Rebbau wie geschaffen. Es ist
zudem meteorologisch festgestellt, dass sich in der
Biindner Herrschaft und prézis in Malans eines
der drei Hauptwirmezentren der Schweiz be-
findet. Es iiberrascht somit nicht, wenn hier ein
ganz vorziiglicher Tropfen gedeiht. Zudem ist
die Gegend im Herbst einer ausgiebigen Fohn-
wirkung unterworfen, die die Trauben férmlich
auskocht. Unter solchen giinstigen Voraussetzun-
gen erzielt die Herrschaft Weine von Qualitit.
Hinzu kommt noch eine auf sehr hoher Stufe
stehende Rebkultur mit technisch modernen
Kelterungsanlagen. Die Reben werden zudem
kurz geschnitten, mit nicht allzuviel Frucht-
augen, so dass die Belastung der Rebe keine allzu-
grosse, die Ausreife der Trauben aber eine umso
griindlichere ist.

Die Weinbauern haben auch wirklich die
Geduld, bis zur vollstindigen Ausreife zuzuwarten.
Allen diesen Umstinden ist es zuzuschreiben,
dass die Weine der Biindner Herrschaft einen so
guten Ruf geniessen. Das rechtfertigt auch einen
etwas hohern Preis, der sich allerdings manchmal
sehr verkaufshemmend auswirkt. Es ist nicht zu
einem geringen Teil das Verdienst des unermiid-
lichen Forderers des Ostschweizer Qualita
weinbaues, Herrn Oberst von Gugelberg in
Mayenfeld, wenn der Weinbau in der Biindner
Herrschaft auf dieser anerkannt hohen Stufe
steht.

Ausser der Herrschaft produzieren auch
Zizers und Chur mit seinem beriihmten Co-
stamser aus bischoflichem Besitz ganz vorziig-
liche Weine, die allerdings fast ausschliesslich
als Siissabdruckweine in den Handel kommen.
Siissabdruck ist ein Wein, der nur zur Hilfte an
den Trestern vergoren und in noch halbsiissem
Zustande abgepresst wird. Der Wein hat eine
hellrote Farbe und wird meistens in ganz jungem,
zum Teil noch triibem Zustande konsumiert. Es
mag interessieren, dass der Rotwein seine Farbe
durch Vergiren an den Trestern aus den Beeren-
hiuten erhdlt. Werden rote Trauben gleich den
weissen sofort abgepresst, wird der Wein nur
blassrot und verliert die Farbe mit weiterer
Lagerung fast vollstindig, bis er schliesslich
einem alten Waadtlinder dhnlich ist. Der Wein
nennt sich dann ,,Federweissen'. Man be-
gegnet dieser Zubereitungsart verschiedentlich
im St. Galler Rheintal. Der Churer wird filsch-
licherweise als Schiller bezeichnet. Schiller ist
ein Wein aus weissen und roten Trauben aus
einem und demselben Produktionsgebiet, wihrend
es sich beim Churer ausschliesslich um siiss ab-
gepressten Rotwein handelt. Im deutschen Rhein-
Iand versteht man unter ,,Federweissem‘’ neuen
Weisswein, den man bei uns als ,,Gletscher-
wasser'’ bezeichnet, weil er in noch triibem Zu-
stande ausgeschenkt wird. Zum Schluss unserer
Exkursion in die Ostschweiz wollen wir noch
eines Einzelgingers gedenken, des Leutsche-
neres, der bei Pfiffikon am oberen Ende des
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Fachschule des SHV

in Lausanne-Cour

»Eine, wenn auch nur voriibergehende,
Schiliessung der Schule wire sehr zu be-
dauern."

So laute; allgemein die Auffassung der
Fachkreise in der Schulfrage.

Mit der Feststellung allein ist es aber nichs
getan, wenn der Schulbetrieb wieder aufge-
nommen werden soll. Die Vereinsleitung kann
in Anbetracht der notwendigen finanziellen Auf-

dungen und miv Riicksicht auf eine zeitbe-
dingte dusserst sparsame Finanzgebahrung,
die Durchfiihrung eines mewen Kurses nur
verantworten, wenn dieses Interesse an der
Schatle auch durch die Tat, néimlich durch eine
geniigende  Beteiligung am  bevorstehenden
Schuljahr zum Ausdruck kommt.

Das Schulgeld fiir Angehdrige von Mii-
gliedern ist bewusst sehr niedrig angesetzt
worden, weil der Verein besonderen Wert dar-
auf legt, gerade den Sihnen und Tochtern von
Mitgliedern die Teilnahme unter allen Um-
standen zu ermoglichen. Sie sollen auch weiter-
Iin die ,,Kerntruppe' unter der Schiilerschaft
bilden, denn diese Bildungsstitte erblickt ihre
oberste Aufgabe in der

Heranbildung eines tiichtigen
Nachwuchses aus den eigenen Reihen.

Die gegenwdrtige Epoche, die den Hotelier
und seine Familie zwangsweise zu einer teil-
weisen Untatigkeit verurteilt, ist die giinstig-
ste Zeit, wm die jungen Krifte filr die Nach-
kriegsperiode des Fremdenverkehrs und das
Wiederaufleben des Hotelgewerbes in fachlicher
und personlicher Richtung auf die kiinfligen
vielseitigen Berufsaufgaben vorzubereiten.

Nur eine griindlich geschulte Generation
vermag der neuen Zeit zu entsprechen und mit
Erfolg den Weitbewerb mit dem auslindischen
Fremd kehr aufzuneh Wer in den
k den Friedensjahren ein Hotel
fiihren will, der hole sich dazu jetzt
das notwendige Riistzeug in unserer
Hotelfachschule.

Fiir den in Aussicht genommenen

Fachkurs von
Mitte April bis Mitte Dezember 1942

miissen die Anmeldungen bis spitestzns
I15.Mdrz eingelaufen sein. Je friiher sie ein-
gehen, wmso rascher ist die Schule fiir die Wie-
dererdffnung geriistet. Die Schuldivektion in
Lausanne-Cour und das Zentralbiivo in Basel
erteilen gerne jede gewiinschte Auskunft.

Ziirichsees wichst. Es ist dies der einzige Wein,
welchen der Kanton Schwyz produziert. Be-
treut wird er von den Patern des Klosters Ein-
siedeln.

Im Durchschnitt der Jahre sind die Ost-
schweizer Weine weniger alkoholreich als ihre
welschen Briider, dafiir sind es aber blumige und
leichtbekémmliche Weine, von denen man einen
wihrschaften Schluck zu sich nehmen kann, ohne
gleich einen roten Kopf zu bekommen. Es gibt
unter ihnen aber auch eine nicht geringe Anzahl,
die in einem guten Jahrgang einem Hochgewichs
aus dem klassischen Weinland Burgund um nicht



Sobald es alle Gaststdtten mit den kriegs-
wirtschaftlichen Erfordernissen ernst nch-
men, wird es auch keine unzufriedenen
Giste mehr geben. Wird, um nur ein
simples Beispiel zu nehmen, wirklich nirgends
mehr ,,Nidle“ zum Schwarzen oder zum
Nachtisch serviert, dann besteht fiir den
Gast kein Anlass mehr zu Unmut oder Be-
gehrlichkeit, weil in keinem TFalle der Ver-
gleich zwischen mehreren Gasthdusern zum
Vor- oder Nachteil des einen oder andern
ausfillt. Im iibrigen kann es nicht Aufgabe
des verantwortungsbewussten Betriebslei-
ters sein, sich nach den Sonderwiinschen
einer Minderheit zu richten, sondern er wird
eine Geschiftspolitik weiterfithren, die keine
Offentlichkeit zu scheuen braucht und von
dieser auch als zeitgemiss anerkannt wird.

Es hat sich seit Einfithrung der kriegs-
wirtschaftlichen Massnahmen zwischen den
Behérden und den Vertretern der kollek-
tiven Haushaltungen ein sehr erspriessliches
Vertrauensverhiltnis entwickelt, das
eine enge und verstindnisvolle Zusammen-
arbeit zeitigte. Unsere Verhandlungsdelega-
tionen werden sich nur dann auch fernerhin
Gehor verschaffen und die Beriicksichtigung
ihrer Vermittlungsvorschlige erwirken, wenn
wir uns auch in der Praxis der Gésteverpfle-
gung weiterhin als vertrauenswiirdige
Verhandlungspartner erweisen. Die an-
dauernde Unsicherheit der Marktlage, ja
ihie mégliche Verschlechterung gebieten eine
stindige Fithlungnahme zwischen Amtern
und den Exponenten des praktischen Er-
werbslebens. Sie darf auch nicht durch den
Schatten des Zweifels an unserem guten
Willen gestort werden. Eine auflange Sicht
und das Gesamtinteresse des Hotelge-
werbes eingestellte Mitarbeit an der Losung
der Erndhrungsfragen sei unser Beitrag zur
totalen Kriegswirtschaft!

Umschau

Aufhebung der Sportziige —
Beibehaltung der Sonntagsbillets

,,Von zwei Ubeln das kleinere'’, wird man sich
in Fremdenverkehrskreisen bei Bekanntgabe der
Mitteilung des Militireisenbahndirektors gesagt
haben, der zu entnehmen war, dass zwecks Ein-
sparung von elektrischer Energie ab 14. Februar
samtliche in den Fahrplinen vorgemerkten Sport-
ziige unterdriickt wurden. Es handelt sich dabei
um jene fiir den Sportverkehr vorgesehenen Ziige,
deren Fiithrung jeweilen an Samstagen oder Sonn-
tagen und zwischen der Zeit vom 20. bzw. 21. De-
zember und 14. bzw. 15. Mirz, meistens mit der
Bemerkung ,,bei giinstigen Schneeverhiltnissen'*
im Fahrplan angezeigt war. Von dieser weiteren
Sparmassnahme -werden etwa noch 3o fiir den
Sportverkehr in Aussicht genommene Ziige be-
troffen.

Da auf der andern Seite der bestehende Fahr-
plan aufrecht erhalten bleibt und die Sonntags-
billette ,,bis auf weiteres'* unverindert ausge-
geben werden, so bleiben fiir den Wintersportver-
kehr noch geniigend Reisemoglichkeiten offen.

Vergangene Woche fanden unter der Leitung
des eidg. Amtes fiir Verkehr Konferenzen der
Privatbahnen statt, um sich iiber das Ausmass
der Einsparungen an elektrischer Energie schliissig
zu werden. Diese Bahnverwaltungen hegen ihrer-
seite schwerste Bedenken gegen eine vorzei-
tige und unvermittelte Aufhebung der Sonn-
tagsbillets, da durch eine solche Massnahme
die Frequenz auf den, an und fiir sich nicht auf
Rosen gebetteten, Touristenbahnen eine dusserst
nachteilige Einbusse erleiden miisste. Diese Vor-
behalte und die Stellungnahme der Hotelle-
rie in dieser Frage diirften die Entscheidung der
zustdndigen Instanzen mitbestimmt haben.

Allerdings sind durch die Einstellung der
Sportziige leider noch nicht simtliche Schwierig-
keiten behoben. Wenn auch ein gewisser Riick-
gang des Giiterverkehrs eingetreten ist, so zwingt
die unzureichende Stromversorgung und auch die
erschwerte Beschaffung der Schmiermittel die
Bahnen zu grosster Sparsamkeit im Betrieb. Ver-
kehrswirtschaft und Reisepublikum werden die
bisherigen Betriebseinschrinkungen schliesslich

noch gerne in Kauf nehmen, wenn es wenigstens
beim bisherigen Fahrplan und der Ausgabe der
Sonntagsbillets mindestens bis und mit Ostern
bleibt. :

Einsparung von Elektrizitét
und Minimalklausel

Die Konsumenten von elektrischer Energie
werden sich den iiberzeugenden Argumenten der
Sektion fiir Elektrizitit, mit denen diese die neu-
erdings verschirften Einsparungsmassnahmen be-
griindet, kaum verschliessen konnen. Die ein-
schrinkenden Vorschriften werden aber erst dann
den gewiinschten Erfolg zeitigen, wenn deren Be-
folgung fiir den einzelnen Abnehmer auch eine
entsprechende materielle Auswirkung in Form
einer Ausgabenersparnis mit sich bringt. Nun
bestehen aber mancherorts und besonders auch
in Fremdenverkehrsregionen nach wie vor zahl-
reiche Abnahmevertrige mit einer Minimalklau-
sel, nach welcher der Abonnent auf alle Fille
einen Mindestkonsum an Energie zu bezahlen hat.
Es wird sich nun niemand der Illusion hingeben,
dass in diesen Féllen nicht einmal das Mindest-
quantum beansprucht werde, wenn der Beziiger
unter allen Umstinden dafiir zu bezahlen hat.
Wenn sich die einzelnen Elektrizititswerke auf
diese Minimalklausel stiitzen und den Abnehmern
daraus einen Strick drehen wollten, dann muss
eben von Bundes wegen deren sofortige Aufhe-
bung verfiigt werden. Wer sich wirklich so:weit
einschrinkt, dass er mit einem noch geringeren
als dem normalen Mindestkonsum an Strom aus-
kommt, der soll, wenn nicht primiiert, wenigstens
nicht noch dafiir geprellt werden. Die Lieferungs-
vertrige sind daher baldigst in dem Sinne abzu-
andern, dass der Beziiger wihrend der Dauer der
ausserordentlichen Einschrinkungen nur noch
die tatsdchlich verbrauchte Energie be-
zahlt. Bereits haben regionale Hotelverbinde
bei den kantonalen Kriegswirtschaftsimtern in
diesem Sinne interveniert und das Zentralbiiro
ist seinerseits in gleicher Richtung in Bern vor-
stellig geworden. Hoffentlich lisst ein zustim-
mender Bescheid nicht lange auf sich warten.

Kleine Cheonil

Kantonalziircherische Unfallversicherung
im Gastwirtschaftsgewerbe

In Ausfiihrung der Vollziehungsverordnung
zum kantonalen Gesetz iiber das Gastwirtschafts-
gewerbe hat der Ziircher Regierungsrat ein
Reglementiiber die Unfallversicherung erlassen,
das auf den 1. April in Kraft tritt.

Demgemiiss ist der Betriebsinhaber verpflich-
tet, das Personal zu versichern. Die Versicherung
gegen Betriebsunfille hat das gesamte bleibend
oder voriibergehend angestellte Betriebspersonal,
einschliesslich der Volontire, Lehrlinge und des
stundenweise beschiftigten Aushilfspersonals,. zu
umfassen. Die Versicherung gegen Nichtbetriebs-
unfille braucht sich dagegen nur auf das stindige
und vollbeschiftigte Betriebspersonal zu er-
strecken.

Die Versicherung hat mit Antritt der Stelle
zu beginnen und darf frithestens mit dem Ablauf
des zweiten Tages nach Austritt des Versicherten
aus den Diensten des Betriebsinhabers aufhéren.
Die Versicherung erstreckt sich auf den Todes-
fall, auf den Invaliditiatsfall, sowie auf den
Fall von voriibergehender Arbeitsunfihig-
keit. Die Versicherung ist je nach der Berufs-
stellung abgestuft, hat aber mindestens Fr. 3000.—
zu betragen. Bei voriibergehender Arbeitsunfihig-
keit infolge Unfall sind die Heilungskosten zu
vergiiten und ein Taggeld auszurichten.

Die Priamien fiir die Versicherung der Be-
triebsunfille ist vom Arbeitgeber, diejenige fiir
die Nichtbetriebsunfallversicherung vom Ange-
stellten zu tragen und kann diesem vom Lohn in
Abzug gebracht werden. Gegeniiber der Versiche-
rungsgesellschaft haftet der Betriebsinhaber fiir
alle Primien. In jedem Betriebe sind Merk-
bliatter anzuschlagen oder jedem Angestellten
bei Eintritt in den Dienst ein gedrucktes For-
mular zu iibergeben, um dem Personal auf die
cine oder andere Weise Aufschluss iiber die wich-
tigsten Versicherungsbestimmungen zu geben.

Erhebung von Kurtaxen im Kanton Zug

Auf Neujahr ist das kantonale Gesetz iiber
die Ermédchtigung der Verkehrsvereine
zur Erhebung von Kurtaxen in Kraft ge-
treten. Nach diesem ist die Kurtaxe von. den
Gisten durch Vermittlung der Inhaber oder Be-
triebsleiter der Hotels, Pensionen, Logierhduser
usw. zu erheben. Taxpflichtig sind alle Per-
sonen, die ohne Absicht eines dauernden Aufent-
haltes in Gasthiusern, Pensionen, gemieteten
Zimmern oder Wohnungen wenigstens zwei Tage

Aufenthalt nehmen, keine Erwerbstitigkeit aus-
iiben und auch nicht zur Niederlassung ange-
meldet sind. Von der Taxe sind die Insassen von
Anstalten, Erziehungsinstituten und Kranken-
héusern, sowie Stiftungen ausgenommen. Neh-
men solche Betriebe aber Giste wie private
Beherbergungsstiitten auf, so haben sie den ent-
sprechenden Betrag zu entrichten oder bei diesen
Gisten zugunsten des Verkehrsvereins die Kur-
taxe zu erheben.

Der Ertrag der Kurtaxen istausschliesslich
zur Forderung des Fremdenverkehrs zu
verwenden. Die Erhebung der Taxe wird in einem
Reglement geordnet.

Peesounaleubeik

Geschiftsjubilaum

Unser Mitglied, Frau W. Biihler-Ziegler,
zum Hotel , Hirschen* am Ho6heweg in Inter-
laken beging dieser Tage das Jubilium der 30jih-
rigen Fiithrung ihres Geschiftes. Am Tage nach
der Hochzeit mit Herrn Karl Biihler iibernahm
das Ehepaar am 12. Februar 1912 kiuflich das
zuvor von der Familie Lauener gefiihrte Hotel
Hirschen. Karl Biihler fand in seiner Gattin eine
umsichtige und geschiftstiichtige Leb fihr-
tin. Die beiden fiihrten das Geschift im Sinn und
Geist ihrer Vorgianger weiter und brachten es zu
Ansehen und gutem Namen. Seit dem allzufrithen
Tode ihres Gatten im Jahre 1927 leitete Frau
Biihler das Hotel ohne Unterbruch, auch in den
schwersten Zeiten, in vorbildlicher Weise. Moge
es Frau Biihler vergénnt sein, noch lange sich der
Friichte ihrer Arbeit im Kreise ihrer Familie zu
erfreuen.

70. Geburtstag

Auf Rigi-Kaltbad vollendete am 16. Februar
Frau Rosa Dahinden-Pfyl ihr 70. Altersjahr.
Das Ehepaar Dahinden leitete das Hotel Bellevue
auf Rigi-Kaltbad, und es ist weitgehend das Ver-~
dienst von der unermiidlichen Frau Dahinden-
Pfyl, dass der frithere Sommerkurort Rigi-Kalt-
bad zu einem frequentierten Winterkur- und
-Sportplatz geworden ist. Ihrer Initiative sind
auch eine Reihe fiir das Touristengebiet Rigi will-
kommener Bauten, sowie die schéne Spazier-
strasse von Kaltbad nach Staffelhohe iibers ,,Kan-
zeli" zu danken.

Wir wiinschen der wackeren Hoteliersfrau
noch einen weiteren gliicklichen Lebensabend.

FRAGE -y NTWORT

Frage No. 214: Kiichenherdfeuerung mit
elektr. Geblidse. Ich habe von einem Kollegen
gehort, dass sich Hotelkiichen-Herde mit einem
elektr. Gebldse versehen lassen, wodurch erheb-
liche Brennstoffeinsparungen moglich werden.
Kann mir jemand Niheres dariiber berichten ?

Antwort : Die elektrische Geblase-Feuerung
hat schon lange vor dem Kriege eine weitgehende
Verwendung bei der Industrie und bei der
Marine gefunden. Das elektrische Geblise erhéht
die Verbrennungs- und: Heizkraft der verschie-
denen Brennmaterialien, so dass im Kiichenherd
neben Koks auch Brennstoffabfille bis zur
Staubform verfeuert werden koénnen. Die An-
lagen lassen sich leicht an Kiichenherden an-
bringen, ohne dass das Kiichenpersonal durch das
Aggregat in seiner Arbeit behindert wire. Der
clektrische Geblisemotor hat eine Tourenzahl
von ca. 2500 pro Minhute und weist keine storungs-
empfindlichen Teile, wie z. B. Kohlenbiirsten usw.,
auf, so dass er fast eine unbegrenzte Lebensdauer
hat und selten reparaturbediirftig ist. Mit dem
Geblise wird gleichzeitig auch die verbrauchte
heisse Luft aus der Kiiche abgefiihrt. Die Instal-
lation ldsst sich durch die ortsansidssigen Elek-
triker und Schlosser ausfiihren. Die gesamten
Kosten belaufen sich z.B. bei einer eventuellen
Umstellung einer vorhandenen Olfeuerungsanlage
auf rund Fr. 500.—. Eine vollstindige Neuanlage
diirfte sich auf Fr. 700.— bis 1000.— stellen.
Es konnen auch mehrere Herdfeuer des nidm-
lichen Herdes angeschlossen werden. Der Strom-
verbrauch betriagt je nach Tarif pro Stunde
zwischen 4 und 8 Rappen. Die Brennstoffein-
sparung schwankt je nach dem zur Verfeuerung
kommenden Brennstoff. Als Mittelwert ist eine
Einsparung von 20 bis iiber 30 Prozent zu veran-
schlagen. Die Adresse von Fachberatern kann
bei der Redaktion des Vereinsorganes erfragt
werden.

Frage No. 215: Einschrinkung der
Warmwasserversorgung. Ein Kollege behaup-
tete, kiirzlich gelesen zu haben, dass der Ver-
brauch von Brennstoffen fiir die Aufbereitung von
warmem Wasser mit Ausnahme von Samstag ver-
boten sei. Ich glaubte in IThrem Blatte eine an-
derslautende Vorschrift gelesen zu haben, finde

diese aber momentan nicht mehr unter den ge-
sammelten Zeitungsausschnitten. Welche Be-
stimmungen gelten gegenwiirtig?

Antwort: Dufch eine erste Verfiigung des
eidg. Volkswirtschaftsdepartementes vom 22. Mai
1940 wurde die Warmwasseraufbereitung durch
Verwendung von festen und fliissigen Brenn-
stoffen tatsdchlich auf den Samstag beschrinkt.
Durch eine neue Verfiigung No. 15, die am 6. No-
vember 1941 in Kraft trat, ist dann die vorer-
wihnte Bestimmung ersetzt worden. Diese Dbe-
sagt ganz allgemein, dass die Aufbereitung von
warmem \Wasser mittels festen und fliissigen
Brennstoffen zu irgendwelchen Zwecken derart zu
beschriinken sei, dass erhebliche Brennstoffmen-
gen eingespart werden. Die Brennstoffverbrau-
cher haben sich so einzurichten, dass sie mit den
ihnen zugeteilten Mengen auskommen. Die von
uns wiederholt kritisierte Anordnung, durch wel-
che der Tag bestimmt war, an welchem die Warm-
wasseraufbereitung zu erfolgen hatte, ist also
fallen gelassen worden. Jeder Betrieb muss ein-
fach mit den zugeteilten Mengen auskommen und
sich dariiber im klaren sein, dass nachtrigliche
Brennstoff-Zuteilungen fiir Warmwasserzuberei-
tung wegen vorzeitigen Verbrauches der bewillig-
ten Kontingente nicht bewilligt werden. Die neue
Verfiigung wurde in No. 46 der Hotel-Revue vom
13. Nov. 1941 publiziert.

Frage Nr. 216: Verwendung von Fleisch
in Vorspeisen an nichtfleischlosen Tagen.
Diirfen Hiihnerleber und Hirn, die als Haupt-
platte zu leicht sind, als Vorspeise, also als Riz
a la financitre oder Bouchées a la reine an nicht
fleischlosen Tagen serviert werden ?

Antwort: Gemiiss der zur Zeit geltenden Ver-
fiigung Nr. 21 vom 24. Juli 1941 ist es den
kollektiven Haushaltungen grundsitzlich unter-
sagt, Mahlzeiten mit mehr als einem Fleisch-
gericht anzubieten oder zu verabreichen. Die
Verabreichung einer Vorspeise, bestehend aus
Fisch oder andern Kaltbliitlern oder aus ge-
hacktem Fleisch in Form von Einlagen, ist bis
auf weiteres zuldssig. An fleischlosen Tagen
darf gehacktes Fleisch auch als Vorspeise in
keiner Form serviert werden. Da Fleisch als Vor-
speise nur in gehackter Form und als Einlage er-
laubt ist, Hiihnerleberli und Hirni aber nicht als
Fleisch in gehackter Form angesprochen werden
konnen, so sind sie demnach nicht als Vorspeise
statthaft, wenn die Hauptspeise Fleisch enthilt.
Bouchées a la reine sind nach unserer Auffassung
dagegen erlaubt, da es sich hier um Fleisch-
einlagen handelt. In Grenzfillen wird man
davon auszugehen haben, ob es sich um Resten
handelt, die gar nicht anders als in einer Vorspeise
verwertet werden konnen. Aber auch dann
kommt die Verwendung nur in gehackter Form
und als Einlage in Frage. :

Frage No. 217: Abhilfe gegen Fliegen-
plage. Seit einiger Zeit kommen besonders in
Eckzimmern Fliegen in wachsender Zahl zum
Vorschein. Moglicherweise sind diese Plaggeister
in den Parkettritzen oder hinter den Rolladen
cingenistet. Trotzdem wiederholt Flit und
Schwefel angewendet wurde, konnten wir sie
nicht vertreiben oder austilgen. Kann mir ein
Mitglied einen geeigneten Ratschlag erteilen, wie
die Fliegenplage wirksam zu beseitigen ist?
Besten Dank zum voraus. R

Aus deuw Verbéinden

Schweiz. Fremdenverkehrsverband

Unter dem Vorsitz von Herrn Regierungsrat
Dr. Gafner tagte am 12. Februar in Ziirich der
Ausschuss des Schweiz. Fremdenverkehrsver-
bandes zur Behandlung namentlich folgender Ge-
schifte:

Neuordnung der Reiseverkehrsbezie-
hungen mit Italien. Fiir den Fall von Ver-
handlungen mit Italien, welche auch den Reise-
verkehr betreffen, werden unSerm Delegierten,
Herrn Dir. Hunziker, entsprechende Richtlinien
erteilt.

Ahnliches ist zu bemerken in bezug auf die
Quotenverteilung im deutsch-schweizeri-
schen Reiseverkehr im Zusammenhang mit
der Unterbringung deutscher tuberkuloser Zivil-
personen in Graubiinden. Eine kleine Kommis-
sion wird mit dem Studium und der weitern Be-
handlung der Frage betraut.

Eine ergiebige Diskussion ergab wiederum die
Frage der Zimmervermieterei. Der Aus-
schuss des Iremdenverkehrsverbandes ist der
Ansicht, dass sofortige Schritte notwendig sind,
um die an der Frage interessierten Kantone in
einem Konkordat zusammenzufiithren. Auf Grund-
lage der neuen Ermichtigungsvorschriften soll
eine Vorlage vorbereitet werden. Diese wird vor-
erst in einer kleinen Kommission des Fremden-
verkehrsverbandes behandelt. Sodann  soll sie
einer gemeinsamen Konferenz mit den Kantonen
vorgelegt werden. Die Fiihrung in dieser Sache

(Fortsetzung auf Seite 4)

vielesnachstehendiirften, sosie gleich den letzteren
einen jahrelangen Ausbau im Iass bekommen.

Es wire ungerecht, wenn wir die Schweizer-
weinfahrt abschliessen wiirden, ohne noch der
siidlich des Gotthards beheimateten Reben des
Tessin zu gedenken. Die Rebfliche des Tessin
betragt ungefihr 1800 Hektaren, steht also nach
der Waadt und dem Wallis an dritter Stelle. Wir
unterscheiden im Tessin den ,,Nostrano‘ und
den ,,Americano’. Der erstere stammt aus
europiischen Reben, die letzteren sind Direkt-
triger oder Hybridenweine von geringer Qualitit.
In den letzten Jahren hat sich die Produktion
an Stelle des alten, vielfach etwas sauren No-
strano der Sorte Bondola, auf Freise und Mer-
lot umgestellt. Daneben kommt auch Blau-
burgunder zur Anpflanzung, eignet sich aber
scheinbar fiir die dortigen Bodenverhiltr
nicht besonders. Als Weissweinsorten kennen wir
den Chasselas und Semillon.

Der Wein ist dasjenige Getrink, dessen Pflege
am meisten Fachkenntnis, Sorgfalt und Liebe
erfordert, das aber auch am meisten Freude
bereitet. Wie bei Menschen die gute Erziehung
bereits in der Wiege ihren Anfang nimmt, so
beginnt diejenige des Weines am Rebstock. So
ist es denn Aufgabe des Weinwirtes, sich schon
im Laufe des Sommers und spiter speziell wih-
rend der herbstlichen Ausreife und Lese davon
zu iiberzeugen, dass auch schon beim Rebbauer
nichts unterlassen wird zur Erhéhung der Quali-
tit. Peinliche Sauberkeit bei der Lese, Gewissen-

haftigkeit und Fachkenntnis bei Behandlung des
Neuweines sind Hauptvoraussetzungen des Er-
folges. Der Geschmack und die Anforderungen
der Weintrinker haben gewaltige Umwand-
lungen durchgemacht. Die Zeiten sind end-
giiltig vorbei, in denen z. B. von einem guten
Waadtlinder oder Walliser als dusseres Zeichen
von Giite eine schon goldgelbe Farbe, womdéglich
noch mit einem -, Alteligofit”, verlangt wurde.
Heute wird vorwiegend nach jungen und spritzigen
Weinen verlangt mit einem womdglich fast griin-
lichen Farbton beim Weisswein. Der Wein-
trinker soll nicht vergessen, dass allzuweitgehende
Anspriiche meist nur durch einen ziemlich weit-
gehenden chemischen Eingriff, ndmlich
durch ein iibermissiges Dosieren mit Schwefel,
erreicht werden kann.

Nach vielen Richtungen hat denn auch die
Weinbereitung Anderungen durchgemacht. Das
Knarren der jahrhundertealten eichenen Trott-
biume in den ehrfurchtsvollen alten Trotten ist
beinahe ginzlich verstummt. An ihre Stelle ist
das Geknatter des Motors der hydraulischen
Presse getreten. Das frohliche Geklingel der
buntbespannten Weinfuhrwerke ist zur Selten-
heit geworden, dafiir saust der moderne Last-
wagen heran. Die kostbare Last wird mittels der
Oechslewage auf den Gehalt an Zucker kontrol-
liert. Eine Kippvorrichtung entleert den Inhalt
der Standen in die Traubenmiihlen, von dort wird
er am laufenden Band in den Tank zur weitern
Standardisierung gefiihrt.

Als ein Kompromiss zwischen der Kunst der
Vergangenheit und der Technik der Gegenwart
ist es zu werten, wenn der Wein vom Wirt noch
selbst eingekellert wird. Im Gegensatz zu den
Standardweinen zeigen solche Weine noch ihren
besonderen Charakter. Periodisch wird denn auch
von solchen Betreuern die Kostprobe vorgenom-
men. Wo sich Neigung zum Braunwerden zeigt,
wird mit einer auf das Gramm genau abgemes-
senen Dosis schwefliger Sdure korrigiert. Zeigen
sich leichte Anzeichen von Boxer, wird sofort
zum erstmaligen Abzug geschritten. Der heutigen
Vorliebe fiir junge, spritzige Weine, der wir unbe-
dingt bis zu einem gewissen Grade Rechnung
tragen wollen, setzt der Wein selbst seine Grenzen.
Ich moéchte unbedingt davor warnen, zu weit zu
gehen und den Wein aufs Glas zu bringen, bevor
er seinen Ausbau im Fass zur Geniige bekommen
hat. Selbst wenn durch eine starke Filtration die
Risiken eines friihzeitigen Abzuges herabgesetzt
werden kénnen, so ist in den meisten Fillen doch
mit Bestimmtheit damit zu rechnen, dass der
Wein bei Eintritt wirmerer Witterung, wenn die
Hefezellen sich zu regen beginnen und der soge-
nannte biologische Siureabbau eintritt, lind wird
oder durch Triibungen in seinem Geschmack
beeintrichtigt ist.

Weine, die lingere Zeit im Glas verbleiben,
sollten keinesfalls vor Mitte Mai, ja womdglich
erst im Laufe des Vorsommers aufs Glas gefiillt
werden.- Vom Fassausschank ist man in Anbe-
tracht der vorerwihnten Liebhaberei fast ginz-

lich abgekommen, es sei denn, es handle sich um
einen allgemeinen Konsumwein, dessen Verbrauch
ein sehr grosser ist oder um einen Wein, der noch
auf der Hefe liegt. Auf jeden Iall muss auch
hier darauf Bedacht genommen werden, dass ein
Wein nicht allzulange im Anstich liegt, ansonst er
einen abtriglichen Geschmack annimmt oder
einer sonstigen Qualititsverschlechterung aus-
gesetzt ist. Auch das vielerorts praktizierte Auf-
brennen schiitzt den Fassinhalt nicht vor quali-
tativen Einbussen, ganz abgesehen von der
Gefahr, dass der Wein bei starker Absorbierung
des Schwefels zu dem bekannten Kopfweherzeuger
wird. Linger als sechs Wochen sollte ein Wein
in der Regel nicht im Anbruch liegen.

Rezepte fiir die Kriegskiiche

und fiir die fleischlosen Tage

Enthalt 200 Rezepte — Verkaufspreis Fr. 1.80

Wir empfehlen den Sektionen, dieses Biich-
lein nach Magli it kollektiv zu bezieh

8 Wirte-Sektion Aarau,
Sekretér F.Eggimann, Rest. zum Béren, Aarau




Kncgswnrtschaﬂl. Massnahmen und Marldmcldungcn

Verfug ng
uher diec Weinpreisgestaltung

Die Eidg. Preiskontrollstelle erléisst in- Er-
ganzung ihrer Verfiigung Nr.195 vom 6. De-
zember 1939 folgende Verfiigung Nr.195A/42:

. Grosshandel

A. Inlandische Weine. Fiir ausschankfer-
t)ge Inlandweine werden folgende héchst-
zulidssige Grosshand hla festgesetzt bei
einem Produzentenpreis:*)

bis Fr.1.—
von Fr. 1.01—1.50
von Fr. 1.51 und mehr

40—50 Rp. per Liter
45—55 Rp. per Liter
55—65 Rp. per Liter

*) triib ab Presse.

Die untere Limite gilt fiir Lieferungen oder
Abschliisse von westschweizerischen Weinen in
der Westschweiz, sowie von Tessinerweinen im
Tessin. Die obere  Limite gilt fiir Lieferungen von
Schweizerweinen in der deutschen Schweiz (Nord-,
Ost- und Zentralschweiz), wobei bei grosseren
Lieferungen oder Abschliissen (1200 Liter und
mehr) mit einer entsprechenden kleineren Marge
zu rechnen ist.

In den obgenannten Margen sind nicht inbe-
griffen:

a) die ordentliche Eingangsfracht fiir den Trans-
port des Weines vom Produzenten bzw. En-
caveur bis zur Empfangsstation des Wein-
hindlers (Ort der ersten Einkellerung), gemass
tempotdrem Ausnahmetarif Nr. 50 der Schwei-
zerischen: Transportunternehmungen,

b) die'durch die normale Vergitung entstehenden
Abginge im Ausmass von hochstens 109 des
‘Wertes des triiben Weins.

Obige Margen verstehen sich bei Lieferung
per Camion: Franko Keller des Empfingers,
per Bahn: Franko Talbahnstation des Empfangers,

Bergzuschlige gehen zu Lasten des Empfin-

gers.

In den oben erwihnten Margen sind somit
samtliche Spesen des Handels (fiir Pflege,
Verteilung der Weine etc.) inbegriffen, mit
Ausnahme der Bestimmungen unter a) und b).

Die vorerwihnten Ansitze sind maximale
Gesamtmargen. Betitigen sich beim Verkauf
einer Ware 2 Grossisten, so haben sich dieselben
in die Gesamtmarge zu teilen. Jeder Grossist, der
Ware nicht direkt vom Produzenten kauft, ist
deshalb verpflichtet, die fiir die Berechnung
der Marge massgeblichen Basispreise festzustellen,
wenn notig unter Mitwirkung der Eidg. Preis-
kontrollstelle. Das Verbot volkswirtschaftlich un-
gerechtfertigter Schiebungen jeder Art (Art. 2,
lit. ¢, der eingangs erwidhnten Verfiigung 1 des
Eidg. Volkswirtschaftsdepartements) bleibt: vor-
behalten.

Ubernimmt der Weinhandel den Wein in
klarem Zustande bei dem Produzenten oder
Encaveur, so sind diese berechtigt, fiir die Be-

handlung des Wemmostes b]s zu dessen Klarung
von den obigen Margen folgende Ansitze in An-
spruch zu nehmen:
10 Rp. per Liter, bei Lieferungen -
' _ bis zu
5 Rp. per Liter, bei Lieferungen
von mehr als 60oo Liter

600 Liter

Die bereits vor dem Kriege fiir Lieferungen in
Flaschen (Abfiillen etc.) kalkulierten Zuschlige
sind auch weiterhin im selben absoluten Ausmass
zuldssig. Die effektive Verteuerung der hiezu
verwendeten Materialien kann bei der Berechning
beriicksichtigt werden. Ebenso diirfen die bis-
herigen absoluten Zuschlige fiir dltere Jahrginge,
bedingt durch Schwund, Kapitalaufwand und an-
dere Lagerungskosten, beibehalten werden.

B. Fremdweine. Die fiir die Preisgestaltung
der Fremdweine festgesetzten Bestimmungen ge-
miss Verfiigung Nr. 195 bleiben weiterhin in
Kraft.

2. Gastgewerbe

Die Berechnung der Ausschankpreise im Gast-
gewerbe fiir offene Weine (in- und auslindi-
sche), hat auf Grund folgender héchstzulds-
siger Zuschlige zu erfolgen, bei einem Ein-
standspreis:

Zuschlag
bis Fr. 1.25 p. Lit. franko Keller 1009,
von Fr. 1.26 bis 1.50 p. Lit. franko Keller 909,
von Fr. 1.51 und mehr p. Lit. franko Keller 809,

Wird hingegen bei Anwendung dieser pro-
zentualen Zuschlige die unmittelbar vor Kriegs-
beginn berechnete, bisher unverinderte Marge in
ihrer absoluten Hohe (in Franken und Rappen)
nicht erreicht, so ist die Verrechnung der frii-
heren absoluten Marge, sofern sie einwandfrei
nachgewiesen werden kann, unter Vorbehalt der
Ziff. 4 gzuldssig. Die Eidg. Preiskontrolistelle be-
hilt sich jedoch vor, unangemessene Margen
herabzusetzen.

3. Detailhandel
(in- und auslindische Weine)

Fiir die Preisfestsetzung im Detailhandel (La-
dengeschifte etc.) gelten bis auf weiteres die Be-
stimmungen_ unserer Verfiigung Nr. 328 vom
4. Mai 1940 und deren Erginzung vom 2o0. Mai
1940 betreffend die Kalkulation im Detailhandel.

4. Allgemeine Bestimmungen

Die Vorschriften des Art. 2, lit. a, der Ver-
fiigung 1 des Eidg. Volkswirtschaftsdeparte-
ments vom 2. September 1939 betreffend die
Kosten der Lebenshaltung und den Schutz der
reguldren Marktversorgung bleiben vorbehalten.
Danach ist es untersagt, im Inland fiir irgend-
welche Leistungen Gegenleistungen zu fordern
oder anzunehmen, die unter Beriicksichtigung der
brancheiiblichen Selbstkosten einen mit der all-
gemeinen Wirtschaftslage unvereinbaren Gewinn
verschaffen wiirden.

Diese Verfiigung tritt sofort in Kraft und gilt

Preise fiir gemuchertes und-gesalzenes
Schweinefleisch sowie Wiirste aus
Schweinefleisch

Die eidg. Preiskontrollstelle erlisst folgende
Verfiigung Nr. 579 A/42:

1. Fiir gerduchertes und gesalzenes Schweine-
fleisch werden nachstehende Héchstpreise bzw.
héchstzulidssige Preisaufschlige gegeniiber dem
Preisstand von Ende Juni 1941 festgesetzt:

Abaabeprei Demﬂg:rkluh-
Astikel an Dotailisten  (ohme Waren-
umsatzsteuer)
Fr.je kg Frijekg
Rippli gerachert. . 5.60 6.60
Rippli gesalzen. . 5.10 6.—
Speck (Schwemsbrust)
gerduchert mit Bein . 6.— 7.—
Speck (Schweinsbrust)
gerduchert ohne Bein 6.20 7.20
kiichengerducherter
Speck.......... ... 6.80 8.—
Speck (Schweinsbrust)
gesalzen ............ 5.50 6.40

Wo die ortlichen Verhiltnisse héhere Preise
fiir gerduchertes und gesalzenes Schweinefleisch
gerechtfertigt erscheinen lassen, behilt sich die
eidg. Preiskontrollstelle vor, auf schriftliches und
begriindetes Gesuch hin ausnahmsweise ange-
messene Zuschlige zu vorstehenden Preisen zu
bewilligen.

2. Die bisherigen Preise fiir Hobelspeck und
luftgetrocknetes Schweinefleisch erfahren bis auf
weiteres keine Erhéhung.

3. Ebenso erfahren die bisherigen Wurst-
preise im allgemeinen keine Verinderung.
Wo jedoch der mit Verfiigung Nr. 534 A einge-
riumte Maximalzuschlag von 10%, nicht voll aus-
geniitzt wurde, ist eine Erhdhung der Wurstpreise
‘im Ausmasse von maximal 109, gegeniiber den
anfangs November 1941 giiltigen Preisen zuléssig.

4. Die Preise fiir vorstehend nicht genannte
Rauchfleischsorten wie Schiifeli, Schinken diirfen
um maximal 109 erhéht werden. Der nicht
selbst herstellende Detaillist ist berechtigt, seine
bisherigen Netto-Verkaufspreise im gleicher Masse
zu erhohen, um das sich sein Einstandspreis er-
hoht.

Héchstpreise fiir Blut- und Leberwiirste

Nachdem es sich unerwarteterweise gezeigt
hat, dass die Nachfrage nach Blutwiirsten in
vielen Landesteilen grosser ist als diejenige nach
Leberwiirsten, d: h. dass 6fters Blutwiirste allein
gekauft werden, sieht sich die eidg. Preiskontroll-
stelle veranlasst, im Einvernehmen mit dem eidg.
Kriegs-Erndhrungs-Amt, in Ergidnzung von Ver-
fiigung Nr. 547 vom 29. September 1941, fiir
Blutwiirste allein Hochstpreise vorzuschrei-
ben, die um 60 Rp. per kg tiefer liegen als
die in den einzelnen Landesteilen fiir

bis auf weiteres.

Blut- und Leberwiirste geltenden Hochst-

preise... Wo jedoch-, der- Hdochstpreis, fiir . Blut:
und Leberwiirste Fr.2.— per kg:oder weniger
betrigt, darf fiir Blutwiirste allein Fr. 1.60 per
kg verlangt werden.

Fiir die Abgabe von Blutwiirsten allein gel-
ten somit folgende Hochstpreise:

gegenwiirtig gelten- héchstzulissiger
der Hchstpreis fiir Preis

Blut- u. fiir ein
Fr. 2.60 per kg Fr. 2.— per kg
Fr. 2.40 per kg " Fr. 1.80 per kg
Fr. 2.20 per kg Fr. 1.60 per kg
Fr. 2.— und weniger Fr. 1.60 per kg

Diese erginzenden Bestimmungen gelten ab
1. Februar 1942.

Zur Erhéhung der Fettstoffzuteilung

‘Wie wir in der letzten Nmmer der Hotel-Revue
mitteilen konnten, hat das Eidg. Kriegsernih-
rungsamt unserem Gesuch Folge gegeben und ab
Mirz die Zuteilungsquote der Warengruppe :C
(Fettstoffe) von 800 g auf 1000 g pro 100 Mc er-
hoht.

Diese Erh6hung wurde vor allem gewéihrt, um
den kollektiven Haushaltungen die weitere Be-
triebsfilhrung zu erleichtern. Die Sektion fiir
Speisefette und Speisele bemerkt hierzu aus-
driicklich, dass aus diesem Entgegenkommen in
keiner Weise ein dauernder Anspruch fiir die
Mehrzuteilung von Fettstoffen an kollektive
Haushaltungen abgeleitet werden kann. Eine
Herabsetzung der Quote wird vor allem fiir die
wirmere Jahreszeit und nicht zuletzt im Hinblick
auf die Versorgung fiir den Winter 1942/43 im
Laufe des Sommers wieder eintreten miissen. Es
empfiehlt sich deshalb, an den bisherigen
Einsparungsmassnahmen im Verbrauch
vonFettstoffenfestzuhaltenunddieMehr-
zuteilung, die nur einen voriibergehenden
Charakter hat, wo irgendwie moglich zar
VerbesserungderVorratslagezubeniitzen.

Preise fiir Glarner Krauterkiise

Nach einer Verfiigung der Eidg. Preiskontroll-
stelle diirfen die Preise fiir Glarner Kriuterkise
ab 1. Februar 1942 im Grosshandel maximal um
20 Rappen per kg, im Detailhandel maximal um
2 Rappen per 100 g erhoht werden.

Die maximal zuldssige Gesamtpreiserhohung
fiir den Grosshandel betrigt seit Ende August
1939 je kg 70 Rappen.

Verlangen Sie stets

Sandeman:

wenige Port- und Sherry-
weine sind so edel u. gut.

BONBONS-PEC

Sparer und Helfer:

das hochkonzentrler{a, neutrale Peklln zur Herstellung von

Crémen,

Parfaits, Mousse

sow[e

Fruchtpasten, kalte Geléegiisse.

FRIG neutral, FRIG Vanille-Aroma

ein Glacebindemittel zur Erhdhung der Ausbeute und Ein-
sparung von Zucker, garantiert langere Haltbarkeit, ver-
hindert das Ausscheiden und Eisbilden in den fertigen

Glacen, ohne A der.

MALKO und MALKO-Spezial

Malko ist ein auf P

Binde- und

fir Eiweiss, Eigelb,

durch g von MALKO

Eier, Biscuit- und Makronenmassen usw. Ebenso kénnen

und Fett-

streiche gestreckt werden.

Vorfiihrung su zeigen.

MALKO-Spezial zur Herstellung von Salatsaucen, Ersatz-
mayonnaisen, Sauce tartare, Sauce hollandaise etc., ohne
Oel und Fett, oder nur mit kleinen Zusatzen von diesen.

Unsere Fachleute freuen sich, Ihnen all diese Vorteile durch eine persinliche

DR. A.WANDER A.G., BERN
Telephon 21733

Staall. gepriifier Masseur

erste Kraft, mit prima Referenzen, sucht Sommerstelle.
Offert. unter Chiffire ] 5088 Ch an Publicitas A. G., Chur.

Junger, solider

o ot Sl | -
Aide

in grésserem Hotel. Frei ab

us Liquidation zu kaufen
gesucht fiir Wirtschaft:

Gesairr
und Besiedi

Offert.unt. Chifire OF 5478 St.
an Orell Fiissli

Kiichenchef
ledig, auch kellerkundig, 35 J.,

flott prisentierend, mit prima
Zeugnissen und Referenzen,

GERANT

oder als Stotze des Patrons

in gangbar., klein. Hotel-Restau-
rant, auch in Berg-Hotel-Restaur.
Eintritt auf Frilhjahr oder nach
Uebereinkunft. Gefl. Offerten an

bei allen Losverkaufsstelles

Fis-

INTERKANTONALE

Einzel-Lospreis Fr.5.-, Serien zu 10 Losen Fr. 50.— (enthaltend 2 sichere Treffer), erhaltlich

n u.Banken, Einzahlungen an Landes-Lotterie ZGrich VII1/27600.

O. Réssler, Quartierhof 17, Bern,
Telephon 33417.

On demande pour le 1¢r mai

15. Mirz. Offerten erbeten an
H. Heller, Hotel Lindenhof, Arbon.

Tanz-

St. Gallen. OF 3161 5t.

INVENTAR
neuwertiges

10 autom. Waagen ab Fr. 270.—,

in besseres Spei

und franzésisch sprechende

20—22jihr., fleissige, deutsch

Restaurateur

Saallehre erwiinscht! Offerten mit

GERANT

marié, jeune, possédant capacités pour exploiter sur
place de Zurich un café & caractére romand.
Offres_avec curriculum vitae et références sous chiffre
O.E. 2737 & la Revue Suisse des Hotels & Bale 2.

0]’(‘!65“3['

(5 Mann)
sucht E

485.— mit Garantie. 8 Aufschnitt-
maschinen, davon 2 kl. Berkel,
2 Nationalkassen, elektr. Kaffee-
miihlen,

Zeugnissen an H. Neukomm, Rest.

sellschaft
e Unfa f Ilverslcl'v'erunys -Ge!

Sch.vaizsris"’" n Wintert

i des
n e M-.qg\-adt e
unshg\l"g Juss von D
pesondere YS9\ eins bel A des s Porsonel
Schweizer Hote I\?lnh‘ Vers\é\ erung®!

Haﬁp‘ ficht- und

Landw. Genossenschafts-Verband
des Kantons Schaffhausen, in Schaffhausen
Telephon 54060

Reine, sprigige Schaffhauser Weine

Hallauer - Osterfinger
Steiner

GESUCHT ve: 1. April 1942 (evt. frither)

Biiro-Angesiellie

in Grossrestaurations- und Tea-Room-Betrieb nach
Ziirich. Verlangt wird geléufige Stenographie, Maschinen-

sucht per sofort oder Uberein-
Junft i

deutsche un,
Fr. 125— plus_Kost

zwischen 1. Mérz u. 7. April. Gute
Referenzen. Offerten an Langen-
bacher, Unt. Batterieweg 167,
Basel, Tel. 354 50.

5 sil 4

16.—, vers. u. verchr. Tee-
g]!sar. Plateaux, Silberbestecke,
Messer, Glasschalen etc., billig.
FrauSigg, Zshringerstr.5, Ziirich 1

guter
mna der Dreissiger (Holeher-

hn.) Offerten unter Chifire
G.R. 2147 an die Sr:hwewer Hotel-

Revue, Basel 2.

Inserate lesen erwirkt

vorteilhaftern Einkauf!

,ohn
ux\d Logis. Jahresstelle. Offerten mit Beilage von Photo
und Zeugnisabschriften erbeten unter Cl’uﬂxe B. H. 2749
an die Schweizer Hotel-Revue, Basel 2.




Schweizer. Fremdenverkehrsverband (Fort-
setzung von Seite 2).

hat Herr Regierungsrat Dr. Gafner iibernommen.
Ihm wird hiefiir der besondere Dank ausge-
sprochen.

Vor allem ist nun zu verhiiten, dass in den
einzelnen Regionen separate Entwiirfe ent-
stehen, welche geeignet sind, in den interessierten
Kantonen die ganze Angelegenheit zu prijudi-
zieren. Der Ausschuss findet es daher als dringend
wiinschbar, dass in den einzlenen Regionen vor-
liufig’ nichts vorgekehrt wird, damit ein
einheitlicher Entwurf vor den Kantonen zur
Sprache gelangt.

Einig ist man sich im Ausschuss des Fremden-
verkehrsverbandes auch dariiber, dass gemiss der
vom Bundesrat erlassenen Notvorschrift vorerst
nur die eigentliche Zimmervermieterei in
den Kurorten geregelt werden kann. Das
Chalet-Wesen wird leider vorldufig nicht unter
Beschrinkung gestellt werden konnen.

Uber die verschiedenen Forschungsinsti-
tute in Bern, St. Gallen und nun neuerdings
auch in Neuenburg orientieren die Herren Dir.
Hunziker und Dr. Krapf. Der Ausschuss er-
michtigt die Direktion, sich namentlich auch an
den Fachkursen iiber den Fremdenverkehr in
Neuenburg zu beteiligen.

Der Ausschuss beschloss sodann eine Ein-
gabe an die Eidg. Vollmachtenkommission in
der Angelegenheit , Mittelverwendung der Re-
serven aus den Ausgleichskassen'. Fiir die
Fremdenverkehrsbelange ist es notwendig, dass
diese Mittel vor allem fiir die Arbeitsbeschaf-
fung jeder Art verwendet werden. Bei dieser
Arbeitsbeschaffung soll die Hotelrenovation und
die Bédererneuerung besonders beriicksichtigt
werden, speziell aber auch die Personalfiirsorge.
In dieser letztern Beziehung hat der Ausschuss
die Ansicht der Vertreter der Hotellerie, dass auch
der Altersfiirsorge in den Wirtschaftsbranchen

unseres, Landes. gedacht. werden sollte,. die. be-
sonderer Notlage ausgesetzt sind.

Der Ausschuss beschloss ‘“schliesslich, eine
nichste Vorstandssitzung in der franzésischen
Schweiz abzuhalten. R.

Verkehrsverein des Berner Oberlandes

Unter dem Vorsitz von Regierungsrat Grimm
fand in Interlaken eine Vorstandssitzung des
Verkehrsvereins des Berner Oberlandes statt.
Das zahlreiche Erscheinen der Vertreter der ver-
schiedenen Kurorte und Transportunternehmun-
gen dokumentierte das allseitige Interesse an der
berneroberlindischen Verkehrswerbung, und das
vom Arbeitsausschuss, unter der Leitung von
Nationalrat Fr. von Almen, unterbreitete
Budget und dessen Werbeplan fanden all-
gemeine Zustimmung. Das bestehende Werbe-
Marken-Abkommen, womit Handel und Gewerbe
automatisch zur Beitragsleistung an die Frem-
denverkehrswerbung herangezogen werden, wird
vereinfacht und reorganisiert. Inzwischen bleibt
das bestehende Abkommen in Kraft, und es'ist
erfreulich, hier festzustellen, dass die VBO-
Marken-Einrichtung als solche und deren Reorga-
nisation von den Vertretern von Handel und
Gewerbe ebensosehr befiirwortet wurde wie
seitens der Hotellerie. pd

Auskunfisdicnst

Klage gegen privates Stellenbiiro

‘Wie der ,,Union Helvetia’* zu entnehmen ist,
hat der Personalverband gegen die Inhaberin des
Stellenbiiro Express in Luzern Strafklage
eingereicht. Dieses Biiro gibt eine. wéchentliche
,,Stellen-Zeitung fiir die Schweiz' heraus,
das zahlreiche Inserate iiber offene Stellen im
Gastgewerbe enthilt. Nachforschungen haben er-

geben, dass s sich dabei yielfach um Inserate

handélt] die ohne Auftrag.der Arbditgeber  und
ohne deren Wissen einfach aus dem Inseratenteil
anderer Zeitungen abgeschrieben und iibernom-
men wurden. Interessenten, die dann auf solche
fingierte Ausschreibungen eingeben, erleben da-
her allerhand Enttiuschungen, ganz abgesehen
davon, dass sie durch Anmeldegebiihren und an-
dere Auslagen auch noch einen erklecklichen Obo-
lus zu entrichten haben. Wir mdochten unserer-
seits Arbeitgeber und Stellensuchende auf dieses
Geschiftsgebaren aufmerksam machen.

Biicherfisch

Rezepte fiir die Kriegskiiche und fiir die
fleischlosen Tage. Stidtische Wirte-Sektion
Aarau. Fr. 1.80. — Als Verfasser zeichnen unser
Mitglied, Herr E. Pauli, Bahnhofbuffetier,
und ein weiterer Fachmann. Es ist ein handli-
ches, iibersichtliches Werklein, das eine Fiille
von rund 200 Rezepten enthilt, wobei besonders
auch ‘auf die Restenverwertung Bedacht
genommen wurde. Herr Pauli, der als friiherer
Fachlehrer und anerkannter Praktiker von Ruf
in Kiichenfachkreisen sehr geschitzt ist, hat
damit ein Handbuch geschaffen, das vor allem
der Forderung nach Vereinfachung der Kiiche
Rechnung  trigt, aber doch deren Abwechslung
und Vielgestaltigkeit sicherstellt. Die Rezept-
sammlung wird in vielen Fallen sehr gute Dienste
leisten.

Das Februar ,,DU‘-Heft. Das Heft ist
schon und gut zugleich, es bietet dem Auge und
dem Herzen wie dem wigenden Verstand gleich
viel, vor allem aber zeichnet es sich dadurch aus,
dass es den Griff ins Heute wagt und in Bildern
und Worten ein Thema behandelt, das zeitlos ist
und womit sich die voriiberziehenden Geschlech-
ter in immer neuer Form beschiftigen miissen:
die Not des Kindes. Von der Speisung der hun-

.gernden Kinder iny Ankers Bild ,,Die Armensuppe

i Ins®” fiihrt eine Briicke iber éin halbes’Jahr-
hundert heriiber zu den darbenden Ausland-
kindern, denen sich.unser Herz und unsere hel-
fende Hand nicht weit genug offnen konnen.
Im Textteil findet sich ein Beitrag meben den
andern als sinnvolle Erginzung.

Das ,,DU"-Heft ist an jedem Kiosk, in einer
Buchhandlung oder direkt vom Verlag V. Con-
zett & Huber, Ziirich, zu beziehen.

Geschiftliche Mitteit

Zucker-Ersatz

Die knappe Zuckerzuteilung und weitere
kriegswirtschaftliche Vorschriften zwingen vor
allem auch die kollektiven Haushaltungen, mit
der Abgabe des Zuckers an Giiste fiir Getrinke
sehr haushilterisch umzugehen, ja sogar von
einer solchen vielfach abzusehen Ingesiisste
Getrinke sagen. aber vielen Gisten nicht zu.
Um der Kundschaft angenehm mundende Trank-
same servieren zu kénnen, verwendeén viele Gast-
stitten in zunehmendem Masse Dr. Herzogs
Rein-Saccharin, ein g50facher Siisstoff, - ‘der
keine Bemnschungcn und daher auch keinen Bei-
geschmack aufweist.. Dieses Produkt kommt in
hygienischen und sauberen Portionenbeutel-
chen zu zwei Tabletten in den Handel, die sich
im Service in Gaststdtten als sehr geeignet und
zweckmdssig erwiesen haben.

Redaktion — Rédaction:
Dr. M. Riesen — Dr. A. Biichi
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Offene Stellen - Emplois vacants

Jjide-Damo de buffet, déja expérimentée, est demandée pour

grand Café-Brasserie-Restaurant de la Suisse frangais
Offres sous chiffre 1300
Tleinkoch-Ktichenchef, tichtiger, solider, gesetzten Alters,
in mittleres Berghotel mit Passantenverkehr gesucht. Jahres-

esucht von mittl. Hotel am
mit Hotelpraxis, evtl. Aushilte an Bulfor and Service; Tochter
Kiichen-Haus-

bmsehe, Gowandter Alleinkoch oder Kichin. Ofterten mit Zoug-
niskopien und Gehaltsanspriichen an Chiffre 1306
R Jingere, dsenti Zuf 1. Marz in
gut frequentiertes Stadtrestaurant gesucht. Offerten mit
Photo und Referenzen an H.Bossi, Hotel Bahnhof, St. s(-l!:x!;;).

Cuisine & Office

Etage & Lingerie

(Cbef de cuisine, ges. Alters, sparsam, tichtig, sucht Saison- oder
Betrieb.

titze, jungere, tichtige, in kI Hotel nach Lugano gesucht, au
i Servios wnd Busosu. Oferion uates Chifce HOS585 Pablit

tas, Lugano. [933]
Ti in in gesucht.
W Ghterten mit Lohnaraprdchen wnier Chiffire 1301

Stellengesuche - Demandes de Plates

erster Hiduser des In- und

Chifire 469

(Chef de cuisine, cuisinier seul, cherche place de saison ou
4 l'année. Références. Francais, allemand.’ Libre de suite.

Offres sous chiffre 471

ommis de cuisine de ler ordre, cherche place de suite ou a
convenir dans hétel. Ferait éventuellement autre travail en
dehors de la cuisine. Certificats et références de ler ordre. Offres
sous Chifire 468

Kocl\, 24 Jahre alt, sparsam, in allen Teilen der Kiiche bewandert,
mit guten Referenzen, sucht Stelle. Eintritt sofort. Offerten

Ilein- oder Etagenportier, sprachenkundig an sauberes Ar-
beiten gewdhnt, sucht lange Saisonstelle. Frei ab 15 Mérz.
Offerten an H. A. b. Héssli, Burggraben 5, St. Gallen. (465)
(Gatterin, selbst,, fachkundige, tichiige, sucht fur Frihjahrs-
saison Stelle in gutes Hotel. Offerten erbeten unter
Chiffre 472
Zimmermadchen, exfahren und gewissenhall, mi erstklassigen
Zeugnissen, sucht Stelle in Saison- oder Jahresbetrieb.
Chiffre 417

Loge, Lift & Omnibus

im Wallis. Eintritt

unter Chifire
Kiiche und

Koch mit | r Lehr
lechen Betrieb, sucht Stelle als

stelle. Offerten mit Gehaltsanspriichen an Chiffre 1304
Buchhaher(in), er!ahrene erste Kraft, die schon in Hotel- oder
i at, in esuchl

Offerten mit Bild, i und
Peten anias Eries 1508 Salle & Restaurant
B gesucht. i Alters-

angabe, Elld. i unter Chiffre 1299
G Ofarton mit L d'f":ha“s‘m mHmf‘l,é’e:‘;‘;%'z Baxmaxd, mit mehr]ahngex Praxis, gut présentierend, mit m

Gesnch( fiir die Sommersaison in erstklassiges Kurhotel: Maitre
aisi; A M

ucht sich z: flerten umer

Chiffre 443

beste:

ir,
seuse. Offerten unter Chifire 1297
(Gesucht von grésserem, erstidassigem Belneb m Davos: eine

ellnerlehrstelle. Strebsamer Bursche sucht Kellner-Lehrstelle
auf Friihling in r.lxe franz. Sl:hwel Chifire 480

ichtige, sucht Stelle

tiichtige und serigse
midehen und eine flinke Glatterin. Offorten erbeton. unter

Chiffre 1303

gut
R fisr sofort in nur gnles Restaurant oder Bahnhofbuffet. Offerten
unter Chiffre

Commis. Eintritt 1, Mérz oder nach Ubereinkunft. Militirdienstirei
bis 1943. Offerten an Thomas Karst, Koch, Bahnhof, Davos-Dorf.
(419)

A tiichtiy sucht
nach U i Offerten an Chifire 470
II. 29 Jahre alt, deutsch,

-anz. und englisch sprechend, sucht Stelle nach Uberein-

kunit. Exstkl. Zeugnisse und Referenzen zu Diensten. Offerten unter
Chifire 473

Deutsch, Franz.,
ine. Eintritt kann
Chiffre 464

JLock: iunger, tiichtig, arboitsam, la Zeugniss:
sucht Stelle als Commis oder Aide de c:
sofort erfolgen.

c Portier, I. oder I, Liftier oder Nachfportier,
tiichtiger, sucht Stelie auf 15. Mérz oder nach Ubereinkunit,
und zu Diensten. Chifire 474
ngling, 22 Jahre alt, sucht Stelle als Chasseur oder Kellner-
Lehrstelle oder sonstige passende Arbeit im Hotelfach.

, wo

Ko tiichtig, erfahren, sucht Stelle. Sehr bescheidene An-
spriiche. Gute Reférenzen. Offerten unter Chiffre 449

ochvolontir. Junger Pitissier, mit guten Ref., sucht Stelle in
gutes Haus. Fiir lingere Zeit vom Militirdienst entlassen.
W. Meier, Hechtgasse 1, St. Gallen C. (455)

G ieb, Davos) fiir_sofort:
eine porfekie clmem, 1 gewandte Saaltochter, 1 Haus-
i fiar (fiir &rztliche Ab-

junge, und gewandt, sucht Frih-
isse und

D
Verfiigung. Offerten unter

zur
Chiffre 476

fochter, junge, sucht Stelle als Anfangs-Kaffeekschin, Offerten
unter Chifire’ 467

eboten wire, die franz.
Sprache zu erlernen. Beste Referenzen und Zeugnisse:
Chiffre 418

Divers

teilung). Fiir Mitte Mm 1 i 1 tiich- tiichtig, ai Arbeiten V de cuisine. irait comme aide-chef pour B il dans hétel région Léman
tiger C iskopien und L S gewhnt, suchi Posten aaf anfangs Mirs in Saal ader Restau: 4 a 6 semaines poux se perfectionner d'avantage. Entrée d'hotels. S'adresser & M. L. Baccaglio, peintre, Quax de Cop-
unter Chiffre 1305 | rant. Offerten unter hiffre 459 | 15 mars ou & convenir. Chifire 481 | pet 6, Vevey. (15)
5673 Sckretdrin-Kassierin, 1.Mérz, mittelgr, Hotel, 5755 servicek., 1. April, Hausbursche, 1. Mirz,
SCHWEIZER HOTELIER-VEREIN | &7 finoee'Ser soioth mitelg. Hotel, Basel Lehrstellenvermittiung:
offi Hotel-B 1. Hotel, Zirich. 5757 Cos de rang, sofort, erstkl. Hotel, Basel. 5645 Saallehrtochter, Ende Mirz, Hotel 80 Betten, Vierw.
= BA " 5676 Jingere Buffetdame, sofort, Bahnhofbuffet, franz. Schweiz. | 5760 B h sofort, kl. gggg Saallehrtochter, Ostern, Hotel 50 Eelésrg \‘/‘lerw.
Gartenstr 12 in. Zi 4 otel, Kandersteg. etten,
risaraes B SEL  Telophon 27033 5:;2 Kdchin, Zirmn ‘f"“‘i‘dc"i';' R““;dgas'f“’g K‘iae“‘ 5762 Chasseur, Commis de rang, n.Ubereink., erstkl Hotel, | 5772 Saallehrtochter, Mirz, Hotel 50 Betten, Tassin,
n S 5 sofort, erstkl. Restaurant, Bas Bern. 5802 Saallehrtochter, Deutsch, Franz., 1. Marz, ki, Hotel, Lugano.
5684 Privat-Zimmerméadchen, sofort, erstkl. Hotel, Locarno. 5765 Porti i 5650 Buffetlehrtdchter, 1.Marz, mittelgr. Passantenhotel, Bern.
5687 Tiichtiger Aide de cuisine, erstkl. Hotel, Lugano. mermadchen, sofort, Hotel 40 Betten, B. O. $730 Buflelehrtochter, Sommersaison, Hotel S0 Beten, Grb.
a anzel’l Iste 5690 Alleinportier, sofort, kl. Hotel, Kt. Freiburg. 5768 Jungexe Saaltochter, mittelgr. Hotel, Interlaken. Slgg g“xcf.;h;};n ch mo tel rjx% Bellt;an, {3.7 o =
. . 5692 Rochin, Zimmermdchen, Hotel 30 Betten, K. 5769 mittl. Hotel, Weggis. 57! ochlenrtochter, Mitte Mz, Hotel etten, Tessin.
Liste des emplois vacants 5700 w Hotel 50 Betten, | 5770 C Kurhaus 120 | 2000 Kochiehring, ﬁ”ﬁ:’ﬂ“ﬁ}e}gg Petten, Oonfersae
alhx Betten, Zentralschweiz. ¥ . "
des Stellenvermittiungsdiensies 5702 mittl. Hotel, Inter- | 5772 Kiichenmadchen, Mirz, Hotel 50 Betten, Tessin. g;g; Kochlehrling, fs’“i,ﬁgﬂ“;;, :;ﬁgurd I_{?ISI Ll:xlxgvax;o
Taken o
“" Offerten ant nachstehend ausgeschrisbene offene Stellen sind | 5704 Kichenmédchen, Friihjahr, mittelgr. Hotel, Badeort, Aargau, | 110 G i i o ; * | 5705 Kelinerlehrling, sofort, erstil. Hotel, Bern.
 Eriatarto Beiles e oo aut dom Unmschlag und | 5706 Jungorer Portior-Hausbutsche, sofort, Hotel S0 Betten, | 577 Aleinkoch, Hilfs-Zimmermédchel, Hotel 60 Betton, Vierw.
5781 sofort Hotel 50 Betten, Thuners
5707 sofort, G: ! 3
»wHOTEL-BUREAU*¢ (nicht Hotel ey 5782 Wascherin-Stopferin, sofort, Hotel 30 Betten, Kt. Solothurn.
 adressieren. Eine Sendung kann mehrere Offorten enthalten, | 5708 Telephonist Hills-Conciexge, sofort, mittelgr. Hotel, Ziirich, | 5783 Keffeeldchin, Mitte Mz, Hotel 70 Betten, Tssin. Ge‘“d"
sene 5709 Maschinenwischerin, sofort, Hotel 50 Betten, Kt. 5185 rexsonalkoch Ho‘e] iy Office- Ende
i i i (nicht | 5710 Serviertochter, gut présentierend, jiingere, selbst. Gou- iz, e e: ) 4 Ison- und "
unter 22 Jahren), Lingére-Glitterin, April, erstkl. Hotel, yornante, Mitté Marz, il Bahhothotel, Ostschweiz. 5790 Ha n. Ubereink. per sofort flir Salson- und Jahresstellen
Vierwaldstittersee. 5713 ink., erstkl. Hotel, Lu- mittl. Hotel, Andermatt. Chefkdchinnen
5629 'Kochin neben Chef, Hotel 40 Benen, Ostschweiz. . 5793 Selbst. Kéchin, servicek., Hilfsk&chinnen
5630 Etagenportier, mittelgr. Hotel, Weg: 5715 Fimmermidchen, mittelgr. Hotel, Baden. Hotel 30 Betten, Wallis.
5634 Kochin, sofort, mittelgr. Hotel, Adelboden 5716 Alleinkoch, 5795 I. i sofort, Kochlehrtécnter
5635 Kdchin neben Chef i Ende Mirz (Saison bis November), Hotel 30 Betten, Tessin. Hotel 30 Betten, Tessin. Buffetiehrtéchter
5636 4 Kiichen-Office- | 5720 Economatgouvernante, Wischerin-Glatterin, 1. Mérz, erstkl. | 5797 inkoch ., selbst. Zi B servicek., saallehrtdchter
médchen, Casserolier, April, Hotel 80 Betten, franz. Schweiz. Hotel, Lugano. 1 Ci 15. Mérz, Saison
5640 1. Saaltochter, Kochvolontirin, Hotel 80 Betten, Ostschweiz. | 5723 Wascherin, sofort, mittl. Hotel, Davos. bis November, Hotel 70 Betten, Tessin. Hilfs-Zimmermddchen
5643 Bahnportier, 'sofort, Hotel 60 Betten, Graubiinden, 5730 gt Ant. Mizz, | S0z 4 1. Marz, kL Ho- Glitterinnen
5645 Ende Mérz, Hotel 2 ] tel, Lugano. Lingeriem&dchen
80 Betten, Vierwaldstdttersee. buxsche, omcemsdchen. Wscherin oder Wascher, Sommer. | 5805 2 Saslidclier, sofoxt, mittelgr. Hotel, Wengen, 9
5650 ingére, Tournante (Service, Buffet und Bureau), 1. Mirz, saison, Hotel 50 Betten, Graubiinden. 5808 sofort, erstkl Zitrich, Zimmermidchen
mml Passantenhotel, Bern. 5744 Jiingere Mirz, 5809 Jiingere Tochter a!: Tournante fir Zimmer, Service und Saaltéchter
5656 Il Hotel, Hotel 80 Betten, Tessin. Office, sofort, mittelgr. Hotel, Montreux. ob. It6chter
5658 I. i Sommer- | 5746 Tiichtige Saaltochter, sofort, mittelgr. Hotel, Ziirich. 5810 Hausmédchen, sofort, mittl. Passantenhotel, Basel. ersaa chte .
saison, mittl. Hotel, Weggis. 5747 Jiingeres sauber, arz, | 5815 Economatgouvernante, Anf. Mirz, erstkl. Hotel, Ziirich. Restauranttéchter
5663 + Kiichen-O| Hotel 50 Hotel 40 Betten, Genfersee. 5816 sofort, m sdchen
Betten, essin S750 Zimmes rmédchen, servicekundig, Hotel 30 Betten, Zentral- mittelgr. Hotel, Thunersee. ":,"!;h:" ?lll::ma |
5665 Portier-Hausbursche (evtl. Anfinger), sofort, mittl. Hotel, schw 5818 )r;mile; d'étage, 0 ans, sachant les langues, & convenir, scherinn:
Adslboden. 5751 Serviertochter fiir Café und Tea-Room, Ende Febr., efstkl, stel ler rang, Lausanne. . ; P P
5666 in, Ostern, Hotel Kurhaus, Davos. 5819 Zi 1.Mérz, mittl. Hotel, Zeogaisatechition mit}ld an: HOTRL BYRERT, BASEL,
50 Betten, Vlerwaldslhnex!ee 5752 Kdchin, n. Ubereink., Hotel 80 Betten, Zentralschweiz. Wen Hotelier-Vereins)
5669 mittl. Hotel, | 5753 Etagenportier, Portier-Conducteur (Saison bis Ostern), | 5821 Selbar. Cheflchin, gewandte Saallo:hlex, tiichtiges Zimmer- -
Vevey. sofort, mittl. Hotel, Arosa. médchen, Ostern, mittl. Hotel, Weg:

SCHWEIZ. HOTELFACHSGHULE LUZERN

Nichste Kurse: SERVICE 2. Mirz—25. April. Die grandl.
T theoret. und prakt. Service - Schulung.
KUCHE 2.Mirz—25. April. Far die heute
besonders wichtige Kichenkenntnis |

Prospekt verlangen !
Tel. 25551

SR, | - dic Hotel-Revue, Basel 2.

Tiichtige Glatterin

und ein

Anfangs-Zimmermédchen

auf 1. Mérz. Wenn mdglich im
gleichen Hotel oder Pension im
Tessin. Beste Zeugnisse u. Refer.
Offerten unter Chifire M. A. 2733

HY Gieniscue

Bedarfsartikel und Eummiwaran
Spaxulmax omms Act*

! p. Dtz.

10 mll dem

Proististe Nr.
Recht auf interessanten Gut-
achein gratis, verachlossen.

Sanitatsgeschaft P. thsuhur
Ziirich

eefeldstrasse 4, Zi
Telephon 43109,

Gesucht

per 1. Juni ins Engadin, nur bestempfohlene

TOCHTER

fiir Hotel-Bureau. Offerten unter Chiffre T. B. 2750 an
die Schweizer Hotel-Revue, Basel 2.

eine zu-

Prrap— Hotel.
verléssige, freundliche

Buffetdame

Offerten mit Bild, Zeugnis-
B.D. 2748 an

Eintritt nach Uebereinkunft.
kopien und Lohnanspriichen unter Chiffre
dxe Schweizer Hotel- Revue. Basel 2.

Biakont raimigong Yrocknen mmdi .

'y Bichsen 5 Rp.
!/, Blichsen 3 Rp. (nur hohe)

* Blichsen 8 Rp.
*/s Biuchsen 6 Rp.

Jede Conservenblichse muss wieder verwendet werden flr die nachste
Ernte, denn das Blech wird rar. lhr Lieferant vergtitet lhnen fir:

| " Conservenfabrik l’e_nzl)tné
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Respectons les mesures de Péconomie de guerre

Comme l'ont fait remarquer récemment cer-
tains commentaires de presse, nous venons
d’entrer dans une période d’économie de guerre
totale, car les derniéres mesures prises par les
autorités ont achevé de mettre sous le contrdle
d: I’Etat la production et la consommation
des principaux produits, utilisés, consommés et
fabriqués dans notre pays. Ces derniéres pres-
criptions n’ont d’ailleurs pas apporté au point
de vue matériel des restrictions notables pour
I'industrie hoteliére, car celle-ci est une des
branches de notre économie qui a été, dés le début
de la guerre, le plus influencée par les restric-
tions de consommation, le contingentement, le
rationnement, etc. La pluie de prescriptions et
d’interdictions officielles qui s’est abattue sur
nous a été si dense qu'on ne voit plus guére
quelle nouvelle sorte de nuage pourrait éclater
sur nos tétes. Ces mesures ont naturellement pour
nous de fortes répercussions, car elles ont ten-
dance a étouffer les initiatives privées.

L’économie de guerre totale  exige de chacun
une transformation morale et spirituelle fonda-
mentale et I'abandon momentané de méthodes
que l'on croyait indispensables en temps de paix
pour exploiter une entreprise.

Chaque jour, en parcourant la longue liste
des prescriptions officielles, I’hotelier doit cons-
tater que plus cette situation durera, moins il sera
en mesure de remplir ses belles obligations profes-
sionnelles: assurer aux hotes I’hospitalité, le bien-
étre et'le confort dans sa maison. Il doit lutter
toujours davantage pour que son entreprise ne
devienne pas victime de la standardisation et
de TP'unification croissante des entreprises ho-
teliéres. Les prescriptions dans le domaine culi-
naire qui tendent a faire des menus d’hotel
le repas unique d’une vaste cantine aux multiples
succursales, s'accordent mal avec la fierté des
chefs de cuisine de préparer des mets variés et
parfaits.

En outre, il y a certaines contradictions que
I'on constate dans la vie courante et qui choquent
I’hotelier qui a a cceur de maintenir la réputation
‘de sa maison. Il comprend difficilement pour-
quoi des magasins de comestibles, des confiseries
peuvent non seulement vendre, mais exposer,
c’est-a-dire  provoquer l'achat de mets ou de
spécialités que les hoételiers et restaurateurs ne
sont plus en mesure de fournir a leur clientéle, du
fait qu'ils ne regoivent plus en quantité suffisante
les marchandises nécessaires a la fabrication de
tels produits. Ne serait-il pas indiqué de diriger
notre économie de telle sorte que tant que des
marchandises peuvent étre obtenues librement
dans le commerce, on puisse aussi les servir
dans les hotels et de limiter le rationnement aux
marchandises qui sont indispensables a ’alimen-
tation générale de la population.

En disant encore que le client désire trouver
a I’hotel une cuisine meilleure que celle dont il
jouit a la maison et qu’il le fait nettement sentir
a I’hotelier, nous aurons mentionné la plupart des
causes qui peuvent amener 4 un conflit entre
les prescriptions officielles et les devoirs proies-
sionnels de nos membres.

Au début, tant que I'on avait I'impression
qu'il ne s’agissait que de mesures provisoires et
que l'on pouvait espérer que c’était un état d’ex-
ception de courte durée, il était compréhensible
et partiellement excusable que ’on pesat le pour
et le contre de telles mesures. Mais maintenant,
aprés 30 mois d’'économie de guerre, alors que
les mesures sont devenues.toujours plus nom-
breuses et toujours plus séveres, il est vraiment
temps de s’y adapter pratiquement et spiri-
tuellement.

Si le Comité central a adressé un nouvel appel
a nos membres pour qu’ils observent scrupu-
leusement les prescriptions officielles et qu’ils
fassent tous leurs efforts pour ne fournir a leurs
hotes que des menus qui soient vraiment adaptés
aux conditions actuelles, cela ne veut pas dire
que I’hotellerie organisée avait spécialement
besoin d’un pareil stimulant, car d’aprés nos
propres observations et les nombreuses questions
qui nous sont -posées par nos membres au sujet
des prescriptions en - général et des restrictions
culinaires en particulier, on constate que chacun
se rend compte du sérieux de la situation de notre
approvisionnement, et que T'on comprend que les
difficultés ne pourront étre vaincues que si toutes
les forces s’unissent dans ce but. Mais comme
toujours, il y a malheureusement des exceptions,
quelques cas isolés d’infraction, qui jettent une
fausse lumiére et qui menacent d’annihiler les
efforts de la majorité.

Si le Comité central a décidé de lancer un
nouvel appel dans ce sens a nos membres et aux
hoteliers en général, ce n’est pas une question
purement formelle, mais cette décision a été prise
a l'unanimité dans lintérét de I’hotellerie, car
chacun des membres du Comité central sait per-
tinemment dans quelle mesure on peut et I'on
doit s’adapter aux conditions actuelles.

11 ne suffit d’ailleurs pas de se borner a ob-
server les prescriptions officielles a la lettre, mais
dans leur esprit également. Il faut s’imprégner
de la situation actuelle et comprendre qu’on peut
faire des menus qui ne transgressent nullement
les prescriptions mais qui par leur abondance,
leur recherche, etc. ne sont plus de mise au-
jourd’hui. Cette fagon légale de «tourner»,
pourrait-on dire, les prescriptions est une faute
plus grave qu’une simple infraction aux mesures
officielles, car c’est faire preuve de manque de
solidarité a 1'égard de l'approvisionnement de
toute la population. C'est également un manque
de solidarité au point de vue professionnelle, car
ceux qui agissent ainsi donnent aux hoétes 1'im-
pression que les hoteliers consciencieux ne sont
pas a la hauteur de leur tache ou qu'ils ne mettent
pas tout en oeuvre pour étre agréable a leur
clientéle. Il faut que le public comprenne que ni
I'argent, ni l'ingéniosité ne peuvent dans les temps
que nous traversons, servir a se procurer des mets
interdits ou a faire des débauches gastronomiques.

Les plaintes qui sont adressées soit aux au-
torités soit a notre Société pour protester contre
des abus de ce genre nous prouvent aussi qu’'une
grande partie de la population désire que la
cuisine d’hotel et de restaurant s’adapte le plus
possible aux conditions de notre économie de
guerre. On peut affirmer que sitdt que toutes les
entreprises auront pris conscience de la gravité
de la situation actuelle et se seront soumises
franchement a toutes les mesures prescrites, qu'il
n’y aura plus de protestations parmi la clientéle.
Ce sont les différences que I'on constate parfois
entre des établissements de méme rang qui pro-
voquent des réclamations mais, pour prendre un
exemple des plus simples, si T'on ne trouve plus
nulle part de véritable créme servie avec le café
noir, les clients ne songeront méme plus & en
réclamer; par contre, ils s’étonneront si on leur en
sert dans un restaurant et non dans l'autre. Il
est donc du devoir des exploitants ne pas chercher
a satisfaire une petite minorité de la clientele, mais
de gérer leur entreprise d’une fagon loyale en
tenant compte des prescriptions et de la situation
actuelles.

Depuis l'introduction des mesures:de 1’écono-
mie de guerre, il s’est établi entre les autorités et
les représentants des ménages collectifs des re-
lations suivies et fructueuses qui permettent une
collaboration utile. La délégation qui représente
nos intéréts auprés de ces autorités continuera a
{faire tous ses efforts pour que nos propositions
soient écoutées, mais il faut que les autorités
aient l'impression que, dans la pratique aussi,
nous sommes dignes de confiance et que nous
sommes de loyaux partenaires. L’incertitude des
conditions du marché et le fait qu’elles ont plu-
tot tendance a empirer rendent toujours plus
nécessaire un contact constant entre les associa-
tions professionnelles et les offices compétents,
il ne faut donc pas qu’il y ait le moindre doute
quant a notre volonté de collaborer franchement
a résoudre le probléme de 'alimentation, surtout
depuis que nous sommes soumis 4 une économie
de guerre totale.

Divers
Suppression des trains de sport —
Maintien des billets du dimanche

« Entre deux maux, mieux vaut le moindre »

' se dira-t-on dans les milieux touristiques en lisant

le communiqué du directeur militaire des chemins
de fer annongant que pour économiser I’énergie
électrique, tous les trains de sport pre\'us comme
tels a I'horaire, devront étre supprimés a partir
du 14 février. Cette mesure concerne les trains
prévus a I'’horaire pour les samedis et dimanches
du 20—21 décembre au 14—15 mars, qu’ils por-
tent ou non la mention «lorsque I'état de la neige
est favorable ».

Par contre, les billets du dimanche continue-
ront a étre délivrés jusqu’a nouvel avis et I'horaire
normal ne subira pas de modification pour le mo-
ment, ce qui laisse encore des possibilités suffi-
santes pour le trafic de sports d’hiver.

Lasemaine derniére, une conférence des chemins
de fer privés s’est tenue sous la présidence de
I'Office fédéral des transports pour voir dans quelle
mesure des économies d’énergie électrique pour-
raient étve réalisées. Les administrations des che-
mins de fer ont relevé les conséquences que ne
manquerait pas d’avoir la suppression prématurée
des billets du dimanche: il en résulterait une forte
diminution du trafic spécialement pour les che-
mins de fer de tourisme dont la situation n’est
déja pas toute rose. Ce sont certainement ces
réserves et la nette position prise a ce sujet par
I'hotellerie qui aura influencé la décision des
autorités compétentes.

Malheureusement, la seule suppression des
trains de sports n'abolit pas toutes les difficultés
et le manque d’énergie électrique et de lubrifiants
obligera quaud-méme les chemins de fer a faire
le maximum d’économie possible. Mais notre in-
dustrie touristique et le yageur: 1(Iaptcmnt
Vi olontiers aux restrictions imposées jusqu’a main-
tenant a condition que I'horaire actuel et les
billets du dimanche soient maintenus jusqu'a
Paques tout au moins.

Indemnités militaires pour bureaux

Jusqu'a présent les indemnités payées pour
I'utilisation de locaux appropriés chauffables ré-
qulsmonnes comme burenm d’états-majors et
d'unité allaient de 50cts a fr. 1.—, suivant le
caractére de la localité et le rang de ’hotel. L’in-
demnité se calculait sur la base d’une superficie
de 30 m? pour un bureau. Pour les grands locaux
dont la superficie dépassait 30 m?, mais ne for-
mait pas exactement un multiple de ce nombre,
le taux de I'indemnité était calculé en pour cent
de la surface. Nous avons déja protesté a plu-
sieurs reprises contre cette pédantesque méthode
de calcul qui était d’autant plus déplacée que les
indemnités étaient extrémement faibles. Les ins-
tructions N° 45 du commissariat central des
guerres v1ennent enfin de mettre un terme a cet
état de chose. Elles prescrivent en effet qu'a par-
tir du Ier janvier 1942, les bureaux ayant une super-
ficie de plus de 30 m*® mais de moins de 60 m?,
doivent étre considérés comme un tout et indemnisés
comme des bureaux de 60 m*. Cette modification
ne constitue certes pas une amélioration maté-
rielle sensible, mais cela simplifie en tous cas les
calculs.

L’indemnité des locaux utilisés comme locaux
de poste a fait aussi I'objet de discussions. Ces
nouvelles instructions apporten également quel-
ques clartés dans ce domaine en prémsant que les
locaux postaux des unités ne devarent pas étre assi-

milés & des buveaux mais @ des magasins et que
Uindemnité de I ct. par m* leur était applicable.
Par contre, les bureaux de poste de campagne des
bataillons, régiments, etc., et états-majors supé-
rieurs sont considérés comme bureaux et indem-
nisés comme tels.

Menus pour jours sans viande

Comme nous ’avons annoncé en publiant les
recettes pratiques et la premiére série de menus
composés par M. R. Mojonnet de Montreux,
dans le N° 7 de notre journal, nous continuerons
a faire paraitre les menus pour jours sans viande
qui figurent dans les exemples donnés par M. Mo-
jonnet lors de sa conférence aux cours profession-
nels pour hoételiers qui ont eu lieu a4 Lausanne.
Voici des menus sans viande pour une nou-
velle semaine:

Lundi

Lunch
Potage Minestrone
Crofites aux champignons
Fenouils au beurre
Pommes lyonnaise
Salade
Compote mélée

Diner
Potage farine rétie
Gnocchis romaine
Carottes et pois a la créme
Pommes fines herbes
Salade
Crépes aux confitures

Mercredi

Potage créme d’orge
Choux-fleurs milanaise
Omelettes aux tomates con-

Potage Garbure
Sardines et thon & I'huile
garnis

Maccaronis au gratin cassées
Epinards en branches Pommes Parmentier
Babas au rhum Salade

Abricots Condé

Vendredi

Potage aux haricots blancs

Filets de poisson fines herbes

Pommes nature

Tomates farcies au riz

Salade

Pouding diplomate, Sauce
abricot

Associations toucistigues

Assemblée de la Société de
développement de Chiteaux~d’Oex

Potage écossais
Poircaux 4 la vaudoise
Raviolis maigres
Salade mélée

Cocottes Suchard

Cette assemblée a vu la présence d’un nombre
record de participants, puisqu’elle a réuni plus de
8o personnes. Elle fut présidée par M. I£. Bornand
qui remplagait M. J. Burnand, industriel, décédé
au cours de 1'été dernier, M. Bornand donna
connaissance aux membres du travail du comité
pendant les deux derniéres saisons. Ce travail fut
rendu trés difficile par la mobilisation et les
restrictions de toutes sortes qui génent considé-
rablement le développement de notre station
hoteliere et sportive. Il donne connaissance de la
réclame faite par les soins de la commission de
publicité dans différentes publications romandes
et suisses-alémaniques, ainsi que de l'activité du
Bureau officiel de rer u,mmcnts

A une grosse majorité, le dynamique directeur
de I'Ecole suisse de - ski, M. Roy Jouvet fut élu
président. Parmiles nouveaux membres du comité,
on reléve la présence de M. Oekrli, qui fut durant
nombre d’années président de la société de Déve-
loppement de Rougemont et qui, comme tel,
donna une vive, impulsion au développement
touristique de notre station {rontiére.

Le comité avait invité M. Paul Paschoud, archi-
tecte, a donner des renseignements au sujet du
projet de téléférique qui ménerait les skieurs de
Chateau-d’Oex aux champs de ski du plateau de
la Braye. M. Paschoud a illustré sa causerie de
quelques clichés montrant les possibilités ouvertes
par ce projet. Une commission, sous les auspices
de la Société de Développement étudiera cette
proposition a fond, ainsi que la possibilité d’établir
un monte-pente amenant les skieurs aux magni-
fiques champs des Monts Chevreuils.

Nouvelles persounnelles

A Lausanne

M. B. Bisinger féte son 70e anniversaire

Nous avons le plaisir d’apprendre que notre
membre M. Bernard Bisinger, propriétaire de I"Hd-
tel Jura-Simplon, bien connu a Lausanne, fétera
en parfaite santé, cette année, d’une maniére
toute symbolique néanmoins, puisqu’il naquit un
29 février, son soixante-dixiéme anniversaire. N¢
en 1872 dans une petite ville du Duché de Bade,
pres de la frontiere suisse, M. Bisinger est venu
en Suisse, & Righi Dailly en 1890 déja et, dés ce
moment, il s’est consacré a la carriére hoteliére.
11 travailla au Victoria & Bile en 1891, au Baur
au Lac a Zurich en 1894 et aprés un séjour a
Rome et a Londres il vint s’établir en Suisse ro-
mande. 11 collabora avec M. Schmid a IHotcl
Beau-Site 4 Lausanne de 1896 4 1898, puis aprcs
avoir travaillé encore a I'Hotel Richemond a
Genéve, M. B]sm;,er vint en 1900 se fixer dé-
finitivement 4 Lausanne et acheta 1'Hotel Jura,
"mclenncment Simplon, qu’il garda tel "quel
jusqu’en 19r0. En 1911, pressentant le déve-
loppement qu’allait prendre le tourisme et
toujours a I'avant-garde du progres, il construisit
un nouveau batiment, ' Hétel Jura-Simplon actuel
qui fut le premier hotel en Suisse avec eau cou-
rante dans toutes les chambres et qui au cours des
années fut continuellement entretenu et muni des
perfectionnements modernes pour répondre aux
exigences de la clientéle.

M. Bisinger ne s'est pas borné a consacrer
uniquement son activité au développement de

Ecole professionnelle

dela S.S.H. a Cour-Lausanne

«La fermeture, méme temporaire, de ' Ecole
serait extrémement vegretiable». Telle est I'opi-
nion générale des milieux hoteliers au sujet de
notre école professionnelle, mais ceite constata-
tion, & elle seule, n'est malheureusement pas
suffisante pour permetire de continuer lex-
ploitation de cette institution. Etant d fe
les dépenses qu'entraine une telle ouverture et
Uextraordinaire prudence avec laquelle nos
finances doivent étre administrées @ I'époque
actuelle, les dirigeants de notre Société ne peu-
vent prendre la responsabilité d’ouvriv I'Ecole
pour une nowvelle année scolaire qui si cet
intérét se traduit par des actes, c’est-a-dire sila
participation & ces cours est suffisante.

.Comme la Sociélé veut précisément donner
aux fils et aux filles de nos membres la possi-
bilité de suivre ces cours en dépit des circons-
tances, le montant de I'écolage & ¢té fixé a un
niveau extrémement bas pour les parents de nos
sociéiaires en général. Ils doivent continuer &
former Uélite de nos dléves, car le principal de-
voir de notre école professionnelle doit étre de
former dans nos propres rangs de jeunes hote-
liers dignes de ce nom.

L’époque actuelle qui condamne hélas! I hé-
telier et sa famille & une inactivité partielle est
un moment particuliérement favorable pour
préparer- techniquement et spirituellement’ de
jeunes forces pour la période touristique
d’aprés-guerve el la période de re;brz’se de
Uhétellerie, car les futures tdches qui aliendent
les hoteliers sont multiples et diverses.

Seule une génération qui aura bénéficié
d’une instruction professionnelle compléte sera
a méme de tenir téte avec succés a la concur-
rence etrangére el ¢’est pourquoi wous ceux qui
veulent plus tard diriger des hétels doivent
s'armer et acquérir pour cela la formatz‘an
necessaire dans notre école. i

Les inscriptions pour les cours qui auront,
lieu. |

de la mi-avril a la mi-décembre 1942
doiveni parvenir a la direction de U Ecole,
jusqu’aw 15 mars au plus tard. Plus 6t ces
mscriptions nous seront adressées, mieux il
sera possible de préparer la réouverture de nos:
classes. La direction de I'Ecole & Lausanne-
Cour et le Bureaw central de la S. S. H. & Béle
sont & disposition en tous temps pour donner.

tout renseigement utile @ ce sujet.

son entreprhe personnelle, mais il a toujours ap-!
porté le concours de ses connaissances . profe:
sionnelles aux organismes de I'industrie hételiére!
suisse. Membre de la Société des hoteliers de!
Lausanne, depuis 1904, M. Bisinger fut membre:
dL son comité de 1910 a 1912. 11 fut plusieurs!
s délégué a la S.S.H., ainsi que délégué de la
Suisse romande 4 1I'Union internationale hoteliére.

Au cours de sa longue carriére, M. Bisinger,
s'est toujours montré bon patron et sa charité:
envers les pauvres frappant a sa porte fut aussi
discrete que constante. A I’occasion de ce jubilé,;
nous ne voulons pas manquer de présenter & M.,
Bernard Bisinger, ainsi qu’a Mme Bisinger, sa
compagne dévouée et compétente, nos sincéres’
f¢licitations et nos voeux pour la prospérité future
de lentrcpnsc qu’il a créée et qu’il a développée!
grice a son travail persévérant.

Da Locarno
Nostro associato in festa

Di questi giorni il Sig. F. Helbling, proprie-’
tario dello Schlosshotel Locarno e attivissimo
membro del Comitato sezionale della Societa Al-
bergatori di Locarno, ha festeggiato nell” mtlmltd
della sua famiglia il suo 60 compleanno.

Ci piace di segnalare questo anniversario per-:
che il Sig. Helbling app'\rtxene alla famiglia alber-;
ghiera da ben 43 anni! Egli & un vecchio allievo
della scuola alberghiera svizzera, che frequentd
nel 1900. Ebbe una brillante carriera. Dopo di
aver soggiornato parecchi anni in Inghilterra, ri-
entrato in patria diresse per ben 10 anni il Grand
Hotel Europa a Lucerna e per 7 anni I’Arosa
Kulm.

Da 10 anni svolge la sua attivita a Locarno
ove dirige con distinzione I’Albergo Castello; in
questa citta il Sig. Helbling occupa altre cariche
sociali portandovi nelle stesse il consiglio della
sua buona esperienza ed un notevole contributo
di lavoro.

All’'amico Sig. Helbling i suoi colleghi gli augu-
rano molti anni ancora, di vita attiva e di salute
prosperosa. 0. B.




ROCO Conservenfabrik Rorschach A.G.

BLANK & CO.

Premiére maison suisse vendant exclusivement aux
Hétels et Restaurants des

VINS ROUGES FRANGAIS

Importation directe

Caves et Bureaux:
Rue de Fribourg 7, WIEEVIEY Téléphone 5.24.88

i en douane. — itiy en fits,
litres et bouteilles, franco gares C.F.F.

Représentants
4 disposition de MM. les Hételiers et Restaurateurs
pour tous i prix et i

Pour la Suisse alémanique: MM.
A. Blattner, St-Gall
M. Horger, Metzgergasse 69, Berne
§. Mauch, Holeestrasse 77, Bile
C. Muller, Neuveville Tél. X
E. Munzinger, Rue des Vergers 6 A, Clarens Tél. 04
M. Schaeffer, Limmatquai 88, Ziirich Tél 2.42.22

Pour Vaud, Fribourg et Jura: MM.

Tél 2.14.14
Tél. 3.28.89

J. Arragon, Avenue Grand Hétel 16, Vevey Tél. 5.26.54
L. Belotti, Avenue de France 33, Lausanne Tél. 2.60.15
M. Bezengon, Chaux-de-Fonds Tél. 2.23.80
J. Rossier, La Vigie, Corsier Tél. 5.17.43
J. Séchaud, Avenue Léman 36, Lausanne Tél. 2.96.94

Pour Valais, Tessin et Gendve: M.
Aug. Lugon, Evionnaz Tél. 6.26.04

Livraisons parfaites. Références de 1er ordre.

Vocteithafte Putzmitteb: &

reuiers SaNAsdumierseife,
Sandseife u. Scifensand

Chemische- und Seifenfabrik Stalden, Konolfingen

Bessere Photos
fiir Ihre Reklame

durch :

Stk

Ziirich-Enge, Bodmerstr. 10

Vente aux endicres publi-
ques de I'Hotel des Alpes,
Moni-Pélerin sur Vevey

(Seul= enchére a tout prix)

Mercredi, 25 mars 1942, & 15 heures, & 'Hétel de Ville,
salle du rez-de-chaussée, a , I'Office soussigné
exposera en vente, par voie d’enchéres publiques, les
i a G ia-Lina, née Gam-
meter, veuve d'Ulysse-Marc, au Mont-Pélerin, compre-
nant hétel de 70 lits, avec dépendances, ainsi que places-
jardins d'une superficie totale de 72 ares, sis au terri-
toire de la Commune de Chardonne, hétel trés bien
situé avec vue imprenable sur le lac et les Alpes.

Assurance incendie: Fr. 231,000.—.
Taxe cadastrale:  Fr. 180,040.—,
sans les accessoires.
Estimation de 1'Office des poursuites: Fr. 100,050.—
pour les immeubles et Fr. 10,736.70 pour les accessoires
selon inventaire détaillé.
Les conditions de vente et tous renseignements peuvent
étre demandés dés le 9 mars 1942.
Office des poursuites de Vevey:
A. Henny, préposé.

Fiir Sommersaison (ca. 20. Mai bis 15. Oktober)

jiingeres Hotelier-Ehepaar gesucht
fiir Uebernahme der

DIREKTION

eines Berghotels mit bedeutendem Stoss-
verkehr (2-300 Mittagessen). Initiative und arbeits-
freudige Fachleute mit Gewandtheit in gutem Re-

i ieb, mit & i und neuzeit-
licher Betriebsfilhrung vertraut, mégen sich unter
Angabe ihrer bisherigen Titigkeit, Gehaltsan-

spriiche und Referenzen melden unter Chiffre
D.R. 2743 an die Schweizer Hotel-Revue, Basel 2.

Sporthotel

(20 Betten) mit und T
3 Minuten von der Parsennbahn entfernt, per 1. Juni 1842

glinstig zu vermieten.

Offerten unter Chiffre E. D. 2740 an die Schweizer Hotel-
Revue, Basel 2.

Zu kaufen gesucht:

.

National- ... ... cu.
Ot

Registrierkasse

Nur neuere Occasion kommt in Frage.

Umgehende Angebote unter Chifire A.R. 2734
an die Schweizer Hotel-Revue, Basel 2.

MAGGI° WURZE

ist unbegrenzt haltbar und auch heute noch

unbeschrankt erhiltlich.

Sie leistet gerade jetzt, wo die Zutaten mangeln
und dennoch schmackhaft gekocht werden
muss, unvergleichliche Dienste. Sie hebt den
Geschmack der Suppen und Saucen und
zahlreicher anderer Gerichte.

Maggi’s Wiirze unentbehrlich!

Neuchatel

Hiéhere Handelsschule
20. April 1942: Erdffnung einer

Abteilung fiir Fremdenverkehr

-7)3/{ 2jahriges Studium. Allgemeine und vollsténdige berufliche Bildung

de~vie

SEULS DEPOSITAIRES:
LATELTIN S.A.ZURICH

zur Vorbereitung auf das

Diplom fiir Fremdenverkehrsstudien

Die Wiederholung

vervielfacht die Wir-
kung Threr 1

Prospekte u. Auskiinfte durch den Direktor Dr. Jean Grize, Tel. 51389

GESUCHT:

CHEF DE SERVICE

ASSISTENT-MANAGER

Verlangt wird: Prakt. Erfahrung in sémtl. Sparten
des Faches. 4 Hauptsprachen, firm in Korrespon-
denz. Eintritt nach Uebereinkunit. Jahresstelle.
Nur bestausgewiesene Bewsrber wollen Offerte
einreichen unter Chifire A.M. 2736 an die
Schweizer Hotel-Revue, Basel 2.

Gesucht per sofort

Ein jiingerer, kathol., absolut braver, tiichtiger, sparsamex

KOCH

in i Be-
herrschung der sorgfiltigsten Kranken- und Diitkiiche
unerlédsslich. Daneben wird Mithilfe in i

H.BEARD
MONTREUX
Réparation et réargenture au fer titre

de tout matériel détérioré

Fabrication de machines a polir I'argenterie
pour l'entretien parfait de votre matériel

Références de ler ordre

Rheinweinflaschen

Haus- und Gartenarbeiten verlangt, nur Bewerber mit
besten Empfehlungen wollen sich melden. Nihere An-
gaben iiber Militir- und Dienstpilicht erwiinscht. Hand-
geschriebene Offerten mit Photo und Gehaltsanspriichen
sind zu richten unter Chifire P. H. 2745 an die Schweizer
Hotel-Revue. Basel 2.

Jungerer, tichtiger Hotelier, verheiratet,
seit Jahren in eigenem Hotel mit Exfolg titig,

sudht Direktion

fiir Frithjahrs- und Herbstsaison. Méssige An-
spriiche.  Offerten unter Chifire H.R. 2738 an
die Schweizer Hotel-Revue, Basel 2.)a!indl oll

CGesucht fiir Sommersaison in erstklassiges Kurhotel

Maifre de plaisir
Bademeister-Masseur
Bademeisierin-Masseuse

Offerten unter Chiffre K.H. 2728 _an die Hotel-Revue,
Basel 2.

Tiichtige, zuverlissige

Ooesalodier adr et

deutsch, i englisch und if

sucht Stelle
in nur besseres Hotel, event. Restaurant, vorzugsweise
Tessin. Off. unter Chiffire F. E. 2731 an die Hotel-Revue
Basel

— serwcrermm— S TARCRE
m—— =

Zu verbaufen

grésseres, modern eingerichtetes

HOTEL

in Lage in Aus-
kunft erteilen: Kurt Maybach, Fiirsprecher und Notar,
Neuengasse 41 in Bern, Tel. 2 46 02,.und Wilhelm Déhler,
Notar in Steffisburg, Tel. 24 86.

/50 und 3/, Liter in schdnem, griinem Glas.
Grosse Vorriite in Bordeaux- und Burgunder-
sowie Liqueur- und Mineralwasserflaschen.

Glashiitte Biilach A.G.in Biilach

Telephon Nr.5 Illustrierte Preisliste

An denkbar bester Verkehrslage, Vorort von Bern,
direkt an einer wichti is
richtetes

Tea-Room
alkoholfr. Restaurant

per sofort oder nach Vereinbarung zm vermieten.
Weitere Ausk. erteilt H. Schulthess, Immobilien, Wabern.

HORGEN
GLARUS

zeitgemass

zweckmdssig
formschon
bequem

A.-G. Mobelfabrik
Horgen-Glarus in Horgen




	

