
Zeitschrift: Mitteilungen aus Lebensmitteluntersuchungen und Hygiene = Travaux
de chimie alimentaire et d'hygiène

Herausgeber: Bundesamt für Gesundheit

Band: 91 (2000)

Heft: 2

Inhaltsverzeichnis

Nutzungsbedingungen
Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften. Sie besitzt keine Urheberrechte
an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich für deren Inhalte. Die Rechte liegen in der Regel bei
den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Siehe Rechtliche Hinweise.

Conditions d'utilisation
L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En règle générale, les droits sont détenus par les

éditeurs ou les détenteurs de droits externes. Voir Informations légales.

Terms of use
The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. See Legal notice.

Download PDF: 15.03.2025

ETH-Bibliothek Zürich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch

https://www.e-periodica.ch/digbib/about3?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/about3?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/about3?lang=en


Inhalt - Sommaire Seite - Page

Originalarbeiten - Travaux originaux
Thomas Roth, Jean-Nicolas Aebischer, Vincent Dudler, Arnold Kuchen et

Hans Zimmermann: Influence des produits de dégradation des matériaux

d'emballage sur les aliments: formation et diffusion du p-méthyl-
benzaldéhyde dans le polypropylène 131

Christoph Wagner, Koni Grob and Maurus Biedermann: Migration of
novolac glycidyl ether (NOGE) into foods: Analytical problems 146

Oscar Dafflon, Laurence Scheurer, Herbert Koch et Jacques Olivier Bosset:

Le dosage des hydrocarbures aromatiques polycycliques nitrés dans le

poisson, les produits carnés et le fromage par Chromatographie liquide
à haute performance 158

Patrick Edder, André Cominoli et Claude Corvi: Dosage HPLC des résidus
de spiramycine, tilmicosine et tyrosine dans les denrées alimentaires

d'origine animale 172

Sophal Khim-Heang et Claude Corvi: Programme de surveillance de la

teneur en métaux des denrées alimentaires: Plomb, cadmium, cuivre et
zinc dans les salades laitues 186

Heinz Rupp, Otmar Zoller und Bernhard Zimmerli: Bestimmung der
Isoflavone Daidzein und Genistein in sojahaltigen Produkten 199

Koni Grob, Bea Suter, Urs Buxtorf and Albrecht Dieffenbacher:
Determination of total fat and fatty acid composition through 1-min
transesterification directly in foods: Collaborative studies 224

Roger Stephan und Werner Limacher: Selbstkontrolle im kleingewerblichen
Schlacht- und Metzgereibetrieb. Teil B: Mikrobiologische Verifikationskontrollen

nach Reinigung und Desinfektion in Kleinschlachtbetrieben
als Teil der Selbstkontrolle nach Artikel 30 FHyV 234

Kurze Mitteilungen - Communications brèves

Bernard Klein et Pierre Meier: Dithiocarbamates et sulfure de carbone dans les

produits en caoutchouc naturel 240

Bücher - Livres

Marian Apfelbaum: Risques et peurs alimentaires 246

Informationen - Informations

Verleihung des Werder-Preises 2000 - Attribution du prix Werder 2000 248

Schweizerische Gesellschaft für Lebensmittel- und Umweltchemie 249

Société suisse de chimie alimentaire et environnementale 250



Contents Page

Original Papers

Thomas Roth, Jean-Nicolas Aebischer, Vincent Dudler, Arnold Kuchen and

Hans Zimmermann: The degradation products of packaging materials
and their influence on foodstuffs: Formation and diffusion of
p-methylbenzaldehyde in polypropylene 131

Christoph Wagner, Koni Grob and Maurus Biedermann: Migration of
novalec glycidyl ether (NOGE) into foods: Analytical problems 146

Oscar Dafflon, Laurence Scheurer, Herbert Koch and Jacques Olivier Bosset:

Quantification of nitrated polycyclic aromatic hydrocarbons in fish,
meat products and cheese using high performance liquid chromatography 158

Patrick Edder, André Cominoli and Claude Corvi: Analysis by liquid
chromatography of spiramycin, tilmicosin and tylosin in food of animal

origin 172

Sophal Khim-Heang and Claude Corvi: Monitoring-programme heavy
metals in food: Lead, cadmium, copper and zinc in lettuce 186

Heinz Rupp, Otmar Zoller and Bernhard Zimmerli: Determination of the
isoflavones daidzein and genistein in soy containing products 199

Koni Grob, Bea Sutter, Urs Buxtorf and Albrecht Dieffenbacher:
Determination of total fat, milk fat and fatty acid composition through
1-min transesterification directly in foods: Collaborative studies 224

Roger Stephan and Werner Limacher: Own checks in small abattoirs and

butcher shops: Microbiological verification after cleaning and disinfection 234

Short Communications
Bernard Klein and Pierre Meier: Dithiocarbamates and carbon disulfide in

natural rubber articles 240

Book Reviews

Marian Apfelbaum: Risques et peurs alimentaires 246

Information
Attribution of the Werder price 2000 248

Swiss Society of Food and Environmental Chemistry 249


	...

