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Zum Salat -tthovi,AROMAT!

ROMAT ^Wohl das beste Beispiel für die Anwendung von Knorr
AROMAT ist xlie Salatsauce:

Salatsauce für Blattsalate, Tomaten, Gurken, Bohnen,
Randen und Kartoffelsalat.

1 Kaffeelöffel KNORR-AROMAT
(oder 1 Würfeli)

Kaffeelöffel THOMY'S Senf
2 Esslöffel LACTA-Essig

4-5 Esslöffel SAIS Oel
nach Belieben fein geschnittene
Zwiebeln, Petersilie, Schnittlauch
oder andere Küchenkräuter

Knorr-AROMAT, THOMY'S Senf und LACTA-Essig
in einer Schüssel gut verrühren und unter Schwingen

mit dem Schneebesen das SAIS -Oel langsam
zufügen. Die Sauce soll sämig sein.

Versuchen Sie heute noch diese Salatsauce. Salz und
weitere Zutaten sind überflüssig, denn Knorr AROMAT

ist ein vollständig fertiges Würzmittel.

T&icVi
AROMAT


	...

