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...das Besondere ah den_ R

Zu den leckeren, zarten Roco Erbsli hat unser Kiichenchef
einen besonderen Aufguss geschaffen.
Bereits fixfertig zubereitet und delikat abgestimmt, enthilt dieser Aufguss alles,

was gute Erbsli noch schmackhafter und aromatischer machen kann: Zubereitung: #
Salz, Gewiirze und feine Kiichenkriuter! Etwa Y5 des Aufgusses

Verwenden Sie mindestens einen Teil dieses Aufgusses in eine flache Pfanne giessen ]
fiir die Zubereitung der Erbsen, und mit einem nussgrossen

Roco Erbsen in 5 Feinheitsgraden, von mittelfein bis extrafein.  Stiicklein Butter gut erwirmen,

z : . s : die abgeschiitteten Erbsen
Und fir das Sonntags-Menu die feinsten der feinen Erbsen: Hiimageher vad i e >

Roco «bonne ménagére». Feuer bis zum Kochen erhitzen:
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