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Für einen
Apfelwein-Reis
braucht's

ein Glas Apfelwein zum Kochen.
(Das steht im Rezept.) Und x Gläser
zum Trinken. (Das steht nirgends
geschrieben. Aber sicher ist sicher.
Ein Apfelwein-Vorrat im Keller
wirkt beruhigend.)

Apfelwein
Jedes Jahr ein guter Jahrgang

Jed»

A Das brauchen Sie für einen Apfelwein-Reis
für 4 Personen :

300 g Reis
2 Esslöffel öl oder Kochbutter
1 feingehackte Zwiebel
2 dl Apfelwein
4-5 dl gut gewürzte Bouillon

Und so wird er zubereitet :

Den Reis in öl oder Butter glasig dünsten.
Die Zwiebel zufügen. Den Apfelwein dazugiessen
und vollkommen einkochen lassen. Dann mi

der kochenden Bouillon auffüllen und de

körnig weichkochen. :ii
Übrigens: Mit Apfelwein wird der Reis nacl
dem Kochen pikant und schneeweiss!
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