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Meistern
Sie diesen harten
Brodten.

Wir sagen Ihnen, wie.

Ich bestelle die neue vierfarbige Rezeptbroschüre
<Sbrinz, de rassig Urschwiizer>.
Fr. 1.50 bezahle ich nach Erhalt der Broschüre mit
dem beigelegten Einzahlungsschein. n

Ex. deutsch ___ Ex. französisch

Fr./Frl./Hr. :

Vorname:

Strasse/N r.:

PLZ/Ort:

Datum:

Unterschrift:

Einsenden an: Schweizerische Käseunion AG,
Rezeptdienst, Postfach 1762, 3001 Bern

rMit einer 36 Seiten starken
Broschüre, die Ihnen alles

Iüber
diesen wenig bekann¬

ten Schweizer Käse erzählt.
Und die Ihnen köstliche
Rezepte aus der Inner-

I
Schweiz, demTessin, aus
Italien und aus Frankreich
vermittelt: Bauernpfanne,
Obwaldner Käsekuchen,

I
Innerschweizer Fondue,
Aelpler Magrone, Nudelauflauf,

Maisgratin, Mailänder
Spargeln, Spaghetti al pesto,

ITessiner
Risotto, Zuppa

Pavese, Käsesalat Peppo,
Carpaccio, Zwiebelsuppe,
Kâsesoufflé, Sbrinzquark-

I
Sauce, Saucen Mornay
und Béchamel, Fischgratin
Collioure und Kartoffel-
Rosetten.
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