Zeitschrift: Nebelspalter : das Humor- und Satire-Magazin

Band: 133 (2007)
Heft: 2
Werbung

Nutzungsbedingungen
Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften. Sie besitzt keine Urheberrechte

an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fir deren Inhalte. Die Rechte liegen in der Regel bei
den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Siehe Rechtliche Hinweise.

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numeérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En régle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. Voir Informations légales.

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. See Legal natice.

Download PDF: 30.03.2025

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://www.e-periodica.ch/digbib/about3?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/about3?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/about3?lang=en

Mebelspalter

Da war wohl
jemand
schneller?

Macht nichts. Das Nebelspalter-
Jahresabonnement (10 Ausgaben)
fiir CHF 92.- konnen Sie auch per
Telefon, Fax oder E-Mail bestellen

und verschenken.

Telefon 071 846 88 75
Fax 071 846 88 79
abo@nebelspalter.ch

Sie nehmen automatisch
an der Verlosung von vier
Stockli-Steamern teil!

Gewinner einer Solis Design
Espresso Machine Pro:

Rolf Hofmann
Sonnenrainstrasse 23
4533 Riedholz

Nichste Verlosung:
23. Miirz 2007

Fiir weitere Informationen wenden

Sie sich bitte an den Abonnentendienst:

Tel. 071 846 88 76, Fax 071 846 88 79
abo@nebelspalter.ch

Im STEAMER garen -

Nahrstoffschonendes Dampfgaren ist ge-
fragter denn je. Mit dieser modernen und
zugleich sanften Garmethode behalten
Gemise, Fisch, Fleisch und andere
Lebensmittel ihren natiirlichen Geschmack.
Vitamine, Mineralien und Aromastoffe blei-
ben weitgehendst erhalten. Die Augen
erfreuen sich an der frischen, natirlichen
Farbe des Gargutes.

- einfach, schmackhaft
und gesund.

Der neue Steamer von Stockli bietet ausser
dem Dampfen weitere Vorteile flr die
gesunde  Erndhrung.  Schonendes
Aufwarmen von Speisen gelingt ebenso wie
Auftauen gefrorener Lebensmittel und
Blanchieren von Gemdise und Friichten. Der
Stockli Steamer - ein wichtiger Bestandteil
einer gesunden, zeitgemassen Ernahrung.
Die Stockli Steamer finden Sie in Ihrem
Fachgeschétt.

A. & J. Stockli AG
CH-8754 Netstal

Tel. 055 645 55 55

Fax 055 645 54 55
www.stockliproducts.com
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