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Mitteilung aus der Praxis.

Fleischvergiftung durch Baet. suipestifer.
Von Kantonstierarzt Dr. A ckermann, Frauenfeld.

Ende Februar 1934 wurde eine ganze Familie, bestehend aus
Vater, Mutter und drei Kindern unter der Diagnose Fleisch-
vergiftung ins Spital Frauenfeld eingeliefert. Die Anamnese
ergab, dass die Patienten nach dem Genuss von gerduchertem,
ungekochtem Schinken, den sie geschenkt erhielten, an Kopf-
schmerzen, Abgeschlagenheit, Erbrechen, Durchféllen erkrank-
ten. Ein anderes Kind, das beim Genuss des Fleisches nicht
zugegen -war, blieb gesund. Der Spitalbefund lautete: ,,Alle
Eingelieferten sehen auffallend blass und mitgenommen aus.
Ein besonders schweres Krankheitsbild bietet das 8jiahrige
Médchen. Es liegt apathisch im Bett; der Puls ist bei ihm
fliegend, oft kaum zu fithlen, die Zunge trocken, die Atmung
stark beschleunigt. Alle klagen iiber grossen Durst und Bauch-
weh. Ausser Druckempfindlichkeit im Abdomen und Fieber
zwischen 39 und 40 bei der ganzen Familie kann ein besonderer
Befund sonst nicht erhoben werden. Urin stets ohne Besonder-
heiten, Milzschwellung nur voriibergehend. Reflexe bei allen
in normalem Umfange vorhanden, keine Lahmungen oder Pa-
resen. Gestiitzt auf diesen Befund wird Darmvergiftung an-
genommen mit Verdacht auf eine Paratyphusinfektion.* Die an
das Hygieneinstitut in Ziirich eingesandten Stuhlproben er-
gaben Infektion mit Bakt. suipestifer.

Bei der eingeleiteten strafrechtlichen Untersuchung konnte
beim Lieferant gliicklicherweise noch ein Stiick gerducherten
Schinkens beschlagnahmt und dem veterindrhygienischen In-
stitut in Zirich zum Untersuch tbergeben werden. Auch in
diesem Fleischstiick wurde die Infektion mit Bakt. suipestifer
nachgewiesen. Infektionsart und Infektionsmodus waren somit
lickenlos aufgeklirt und die Fleischvergiftung einwandfrei
nachgewiesen. Die Krankheit dauerte bei allen rund 6 Wochen,
wobei der Stuhl bis zur 4. Woche infektios blieb.

Bei der veterindrpolizeilichen Verfolgung zeigte sich, dass
das Fleisch von einem ca. 20 kg schweren Jagerschwein aus
-einer Kéaserei stammte, das keine Fresslust mehr aufwies und
deshalb geschlachtet wurde. Der Metzger konstatierte Lungen-
entziindung. Eine Fleischschau wurde aus Fahrlassigkeit nicht
anbegehrt und daher auch nicht durchgefiihrt. Der Schweine-
bestand aus dem das notgeschlachtete Tier kam, war klinisch
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gesund. Am Genuss des frischen und gerducherten Fleisches,
das gekocht wurde, ist niemand erkrankt. (Bis auf den be-
schlagnahmten, kleinen Resten war schon alles verspeist.)

Refel‘ate.

Etat actuel des théories sur ’immunité.
Par le Dr G. A. Moosbrugger, Genéve.
(Suite)

Immunité humorale ou facteurs humoraux.

Les connaissances & ce sujet ont pour base 1’étude du pouvoir
bactéricide et hémolytique du sérum normal (Fodor, Nuttal,
Buchner), mais ce pouvoir est en général trés faible. -

L’étude des immunsérums a été entreprise tout d’abord par
Richet et Héricourt (1888) qui ont obtenue un sérum antistrep-’
tococcique ; malheureusement le hasard a voulu qu’ils s’adressent &
des-agents qui fournissent un sérum dont I’effet préventlf est trés peu
caractérisé.

Charrin et Roger, au cours de recherches sur un sérum anti-
pyocyanéique (1889) constatérent les premiers qu'un immunsérum
peut faire subir in vitro au microbe contre lequel la vaccination s’est
faite, des modifications que le sérum normal est incapable de pro-
duire. Behring et Kitasato, par leurs mémorables travaux qui abou-
tirent en 1890 & la découverte de la fonction ant1tox1que diphtérique
et tétanique, ont fourni les éléments décisifs qui permirent dés lors
d’énoncer les qualités fondamentales des immunsérums, lesquelles
sont: | '

10 la spécificité;

20 la combinaison de I’anticorps avee ’antigéne;

30 la thermostabilité de 1’anticorps qui résiste jusqu’a la température
de coagulation du sérum.

Les effets sont variés et les anticorps ont été nommeés selon ces
effets et de fagon conventionnelle (agglutinine précipitine, anti-
toxine, antiaggressine, etc.). Mais en principe, on peut dire que tous
les anticorps agissent de la méme fagon stéréotypée.

On trouve des anticorps dans les sérums normaux et les anti-
corps des immunsérums obtenus par injections trouvent leurs homo-
logues dans le sérum normal, mais évidemment moins développés.

Les invertébrés ont pu étre amenés & produire des anticorps,
mais avec des différences raciales, et les arthropodes semblent le
mieux doués & cet égard.

‘Antitoxines.

Elles existent sous de nombreuses formes antlbacterlennes, anti-
alcaloides végétales, antivemineuses.
Les endotoxines appellent la production d'une antitoxine peu
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