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La recette de Paul Minouvis

telle qu'elle a été evtea.'te des pa.piet*
de honsieu?: TROLLET

Sailli de Moudon
sou« le tègne de Messveuts de Setne

lese2. le nombre doeufs que vous voudrez employwftj

d'aptes le nombre présumé de vos convives p" Vous prendrez ensuite un morceau de bon fcoma^el^"
de gruyère pesant le tiêzs et un monceau de beuzr«lJ

pesant le sixi'eme de son poids. |l
"Vous casseze2 et battez bien les oeufs dans une p

casserole, apréfr quoi vous y mettrez le beucce \

et le fromage çapé ou émincé
f

1

"1osei la casserole suz un fourneau bien allume f
et tournez avec une. spatule jusqu à ce que le l
mélange soit convenablement épaissi et mollet
mettez-y un peu ou point de sel, suivant le '

fromage seza plus ou moins vieux, '/^-v-w
et une forte portion f KJJ)/
de po.ivre qui est undeSyty ' v d. ^yl (<£77^'
caractères de ce mets //; ^ <c

antique. 5ecvez suzlft^ 0
N

un plat | s ßtennent (x\,r eCZ PC' "
échau{je. e= f-~\ '

nMtNCSSN? MB


	La recette de Paul Minouvis : la fondue vaudoise

