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A DOCHE DE NOEL

~

CREME AV BEURRE
Tamolliz dans une tezzine 4254~ cle_bmzze{in

Le Yeavailler avec 450gr. de sucee glace

ﬂioutec 2 jaunes doeuds en contimuant
a

zavaillez le me ange Jusqu 'a

consistance d'une
Azomatiser

NS

pommade

au Kizsch .

DBISCUIT ROULE
Casser 2 oevts , sepazer \es blancs des jaunes
Melangez 1509 de sucte, JQr de levuze et les jaunes
Couzner le melange avecune cuilléze de bois
Jusqu'a ce gu il soit mousseux et legez
Jncozpozez doogr de fatine enteavallant lapate
Puis ajouter les blancs deevts baftus en neige
Covznez jusquace que le melange pzenne
la consistance d'une madyonnaise
Yerser la pale suz une é\e carzée bevzzee
Metlze au fouz doux 10 & 4Sminvtes
Laissez tetzoidiz, demoulez suz une Jeuillede papier
&lendze sut le bistuil laczéme aam beuzze
TRoulez le biscuit comme une simple sezvietfe
Decozer |a biche avec le Zeste de czéme

Touz donnez un beillant a voize bidhe de Noé |
Jasser la vivement & fouz chaud.




	Recette : la bûche de Noël

