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Fiir 1958 bhestimmt -

KRESSE MIT EI

Leicht und frisch wie der Friihling, von Kennern
geschaffen, wird diese kostliche Suppe mit ihrem
neuen, pikanten Geschmack allen Freunden der
guten Kiiche willkommen sein.

Maggi hat diese Suppe geschaffen, um
Ihnen Freude zu bereiten. Auch der
Junggeselle, der Strohwitwer und die
Selbstversorger unter den Feriengisten
werden davon begeistert sein, denn in
nur 5 Minuten ist dieser Gaumen-
schmaus fixfertig und servierbereit!

Ein Name, so schon wie ein Lied:
STRACCIATELLA!

So nennt sich unsere neue Suppe

Uberraschen Sie Ihre Lieben morgen «Kresse it Ei»y wenn. Sie.ihr béim

schon mit «Kresse mit Ei», denn sie ist Anrichten ein paar Tropfen Zitronen-
50 neu, so anders als alle Suppen, die Sie saft und 2-3 Loffel geriebenen Kiise
bisher gekostet haben. (Parmesan oder Sbrinz) zufiigen. Sie
werden entziickt sein von diesem ita-
_/dm'm ,_/Bvufm lienischen Rezept. Oh la, la Straccia-

tella!

Besser kochen -besser leben ... MAGGI
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