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Grundlagen moderner Kiichenplanung

1. Arbeitselemente sind

Herd, Spiilbecken mit Abtropfteil, Tisch, Arbeits- und Abstellflichen,
geniigend Schrinke fiir Geschirr und Gerite, sowie Vorrite, Kiihlschrank,
Platz fiir Kehrichteimer. Besenschrank nur dann in die Kiiche, wenn dafiir
kein anderer Platz vorhanden ist.

2. Richtige Anordnung

ermoglicht flieBenden Arbeitsablauf; von links nach rechts folgen sich:
Kiihlschrank, Tisch, Tropfteil, Spiilbecken, Riistflaiche, Herd, Abstellflache.
Moglichst kurze Arbeitswege, die von Durchgangswegen nicht gekreuzt
werden. Arbeitshéhen: Spiilbecken 90 cm, Herd 80 bis 85 cm, Spiiltisch
und Herd kombiniert 90 cm.

3. Kochherd

3 bis 4 Kochstellen und Backofen, (eventuell separat) zu beiden Seiten
Abstellflachen fiir heile Pfannen. In Griffndhe: Schrianke fiir Pfannen,
Kellen, Handvorrite, Gewiirze usw. Keine Oberbauten direkt iiber dem
Herd.

4. Kiicheneinrichtungen

in Unterbauten fest eingebaut, leicht zu reinigen, gut durchliiftet mit fugen-
loser Abdeckung.

5. Riistplatz

Zwischen Spiiltrog und Herd, Riistplatz mit ausziehbarem Ristbrett fiir
sitzende Arbeiten, Besteckschublade zwischen Riistbrett und Abdeckung.

6. Spiiltisch

mit 1 bis 2 Spiilbecken, beidseitige Abstellmoglichkeiten, links als Abtropf-
teil, Geschirrschrinke, Hand- und Geschirrtiicher in Reichweite.

7. Schrdinke

fiir vielgebrauchte Gerate, Vorrite usw. in Griffnzhe der Arbeitsplitze,
weniger gebrauchte Gegenstinde in tote Winkel, Tiiren sich zum Arbeits-
platz 6ffnend. Kiihlschrank ist Allgemeingut, wenn nicht separat aufgestellt,
Einbauplatz am besten in Tischhéhe vorsehen.

8. Boden

wasserdicht, unempfindlich, leicht zu reinigen.

9. Wande

zwischen Unter-, Oberbauten am besten geplittelt, jedenfalls gut abwasch-
bar. Wiande und Decke Kalkabrieb (gut atmend).

10. Farbe, Beleuchtung

Farbe: groflere Flichen hell, Friese farblich gut abstimmen. Beleuchtung:
hell fiir Arbeitspldtze, nicht blendend, keine Schatten werfend. Alle Mate-
rialien sollen gegen Feuchtigkeit geschiitzt sein.
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